NFORME DE CONTRATISTA DE PRESTACION DE SERVICIOS PROFESIONALES

NUmero del Contrato: CO1.PCCNTR.5900192

PRESTACION DE SERVICIOS PROFESIONALES PARA LA
ESTRUCTURACION, OPERACION Y SEGUIMIENTO DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR (PAE) DEL
MUNICIPIO DE CHIA DE CONFORMIDAD CON LOS
LINEAMIENTOS TECNICOS ADMINISTRATIVOS DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DEL MINISTERIO
DE EDUCACION NACIONAL RESOLUCION 00335 DE
DICIEMBRE 23 DE 2021.

Objeto del Contrato:

Contradtista: LAURA GABRIELA ALARCON GARZON

No. de Cedula 1018439626

Fecha Inicio del Contrato 08/02/2024 Fecha de Terminacién | 7/12/2024

Fecha de inicio de Ila Fecha de terminacién

suspension del contrato 03/12/2024 de la suspension del 13/12/2024
contrato

Fecha de reinicio del contrato | 13/12/2024 Fecha de Terminacién | 17/12/2024

No de prorrogas 1 Plazo 13 dias
Inicio de prorroga 18/12/2024 Fecha de Terminacion 30/12/2024
Periodo del Informe 08/11/2024 AL 17/12/2024

DOCUMENTO SOPORTE DE PAGO

Valor total del Contrato 67.816.667
Valor inicial del Contrato 65.000.000
Valor de la prorroga 2.816.667
Valor a Pagar en este periodo | 6.500.000
Saldo por Pagar 2.816.667
Pago No. 010

CONTRATOS DE PRESTACION DE SERVICIOS VIGENTES

A la fecha de presentacion del presente informe y documento soporte de pago, BAJO LA
GRAVEDAD DE JURAMENTO, manifiesto que tengo vigentes los siguientes contratos
adicionales de prestacion de servicios, y que realicé el pago de aportes al SSI sobre el 40%
del total de los ingresos mensuales asi:

ENTIDAD CONTRATANTE VALOR MENSUAL DE LOS FECHA INICIO / FECHA
INGRESOS TERMINACION CONTRATO

RELACION DE DOCUMENTOS APORTADOS QUE ACREDITAN PAGOS APORTES A LOS SISTEMAS
DE SEGURIDAD SOCIAL Y PARAFISCALES.

Tipo de aporte Planilla N° Mes al que Valor Pagado
corresponde el aporte
Salud - Aliansalud $325.000
Pensién - Colpensiones 82005908 NOVIEMBRE $416.000
ARL- Sura $13.600

En cumplimiento de las obligaciones establecidas en el contrato No. CO1.PCCNTR.5900192,
me permito relacionar las actividades ejecutadas durante el periodo 08/04/2024 -
07/05/2024, en mi condicién de contratista conforme a lo siguiente:

OBLIGACIONES ESPECIFICAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS

1. Redlizar la revision vy | Serealizd de manera permanente la revision del
evaluacién de la | plan de saneamiento presentado por el operador
documentacién minima | del programa de alimentacion escolar
establecida en el | correspondiente al periodo comprendido entre
lineamiento técnico | el 15 de octubre y el 22 de noviembre de 2024.




administrativo  del  MEN
(Resolucion 0335 de 2021),
previa a la ejecucion del
operador, como son: Planes
de saneamiento
(programas bdsicos;
limpieza y desinfeccion,
manejo y calidad del agua,
manejo y disposicién de
residuos sdlidos, control de
plagas, programa de
capacitacion); asi como
documentaciéon
relacionada con
conceptos sanitarios,
vehiculos trasportadores y
personal manipulador,
entre ofros.

A través del acta de aprobacidén previa al inicio de la
ejecucion del programa, se verificd que el

operador cumpliera con la documentacioén

minima requerida para garantizar la calidad de los
productos suministrados en el municipio de Chia.
Durante las visitas realizadas en noviembre, se
evaluaron las herramientas de verificacidén implementd
por el operador, con el objetivo de corroborar la corre
ejecucién de los planes y/o programas bdsicos
establecidos.

Dentro del acta se evidencia la evaluacién

realizada a los vehiculos transportadores de

alimentos que serdn utilizados durante la ejecucién
del programa. Se evidencia disponibilidad de
vehiculos con controles de temperatura y actas

de sanidad vigentes para el 2024.

Es fundamental llevar a cabo un monitoreo
continuo de los documentos relacionados con la calid
de los alimentos, con el objetivo de

corregir oportunamente cualquier irregularidad y
de identificar oportunidades de mejora que
contribuyan a optimizar el programa de
alimentacién escolar.

Como aspecto clave para la correcta ejecucioén
del programa, se llevd a cabo una revisiéon
exhaustiva de la documentacion de cada una
de las ecédnomas, verificando:

e Conftratos.

e Documentos de identidad.

e Conceptos médicos, incluyendo andlisis
microbioldgicos con resultados emitidos en
el Ultimo ano.

Tras la evaluacioén, se confirmd que todo el
personal cuenta con un concepto APTO para la
manipulacién de alimentos.

El programa de residuos solidos requeria de unas
adecuaciones con el fin de conocer con mayor
exactitud las cantidades de residuos obtenidos por
Cada sede, este documento permitird establecer
estrategias de educacion en las instituciones
educativas para generar mayor conciencia en los
beneficiarios del programa para mitigar el
desperdicio de alimentos.

Para asegurar la calidad de los alimentos
suministrados se evaluaron las fichas técnicas de los
alimentos y materias primas. Se corroboro la
informacion en la pdgina del INVIMA.

Evidencias:

3. ACTA DE APROBACION PBS EQUIPO PAE CHIA
FIRMADA.pdf

IDEONEIDAD DEL PERSONAL (1).pdf

2. Ajustar y

redisenar de
acuerdo a la necesidad
instrumento de

Se uftilizan los formatos de seguimiento para Rl'y RPS:
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verificacion y control, que
permitan evaluar el
cumplimiento del decreto
2674 de 2013 en los
instalaciones de los
Restaurantes Escolares vy
demds normatividad
incluida el lineamiento
técnico administrativo del
MEN.

La herramienta disenada para verificacién de
Resolucidn 2674 se divide en 6 fracciones donde se
evaluan todos los aspectos necesarios para el
correcto funcionamiento de un restaurante escolar.

La puntuacion mdxima es de 100 % que corresponde
a 50 puntos, todas las IEO se encuentran por arriba
de 70 % por lo que de manera continua se trabaja
en las mejoras que se pueden realizar.

Formato RPS:

Formato de RlI:

CLLE-Y ]
SRRLEE N P Y T B LY B R 6 TL B | P, TR R

re
[

Evidencia

Carpeta: FORMATOS DE SEGUIMIENTO

FORMATO DE SEGUIMIENTO

3. Realizar

visita de
diagndstico y seguimiento a
los Restaurantes Escolares
de las Instituciones
Educativas beneficiadas
del Programa de
Alimentacion Escolar del
municipio de Chia, para

establecer condicione
higiénico sanitarias,
capacidades de

almacenamiento,
evaluacién de tiempos vy

movimientos, personal
minimo requerido y
verificacién de dotacién,
entre otros aspectos
establecidos en el
lineamiento técnico

Se redlizan visitas semanales a cada IEO de
acuerdo con el cronograma disenado por el
coordinador del equipo PAE, en las visitas se hace
uso del formato disenado para controlar la
calidad del servicio.

La herramienta de trabajo para la evaluacion de
las visitas permite registrar el seguimiento o
evidencia de alguna novedad en la IEO.
Cobertura en visitas 100%

Evidencias

Carpeta: FORMATOS DE SEGUIMIENTO
FORMATO DE SEGUIMIENTO



https://municipiochia-my.sharepoint.com/:f:/g/personal/lucrecia_alvarado_chia_gov_co/EjwbhAnSuSNMvLovtyBzmsUBtYit_huo3_3U_ywxCawoVw?e=B6UJIb
https://municipiochia-my.sharepoint.com/:f:/g/personal/lucrecia_alvarado_chia_gov_co/EjwbhAnSuSNMvLovtyBzmsUBtYit_huo3_3U_ywxCawoVw?e=CSQRkz

administrativo  del MEN
(resolucion 0335 de 2021).

El 31 de octubre se realizd visita con la secretaria
de salud y obras publicas a la institucidon educativa
Fongueta para determinar la intervencion a la
infraestructura de esta sede ya que se habia
reportado desde meses anteriores problemdticas
en la hermeticidad. La intervencién a esta
institucion  permitird  reanudar el servicio de
preparado en sitio para el siguiente ano
académico.

Evidencias

PROCESO SISTEMA INTEGRAL DE GESTION (2).pdf

Eloborar y presentar para
que obren en confrato de
operador de alimentaciéon
escolar, informes mensuales

con los hallazgos
enconfrados en las visitas
realizadas a los

Restaurantes Escolares de
las Instituciones
beneficiarias del PAE del
municipio de Chia. E
informe deberd mostrar el
porcentaje de
cumplimiento del operador
en el corte informado. Para
laradicacion delinforme en
la Secretaria de Educaciéon
el contratista tendrd como
plazo los cinco primeros
dias de cada mes.

En la carpeta de hallazgos se puede evidenciar
el Formato de Hallazgos o Novedades del mes de
noviembre diligenciado con la informacion
recolectada en las visitas técnicas y con
respuesta del operador.

Evidencia

Carpeta: HALLAZGOS.

NOVEDADES NOVIEMBRE (1).xlsx

INFORME 26.pdf

Realizar visitas semanales a

la planta de
almacenamiento o)
ensamble de alimentos que
tenga dispuestas el
operador para la ejecucion
del contrato de
alimentacién escolar con el
fin de verificar las

condiciones sanitarias

Durante este periodo se realizaron 2 visitas como se
evidencia en la carpeta de bodega.

e Vista 1 de noviembre. Visita de supervisién de
almacenamiento de productos. Se revisan
fichas técnicas de proveedores.

visita 1 de noviembre.pdf

e Visita7 de noviembre verificacién de los
espacios.
Herramienta utilizada formato de
seguimiento en Excel.

FORMATO BODEGA .xIsx

Las visitas a la bodega fueron fundamentales
para evaluar de manera constante la
calidad y procedencia de los alimentos,
garantizando el cumplimiento de los
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estdndares establecidos. Ademds, la
ubicacién estratégica de la bodega,
cercana al centro del municipio, facilita
tiempos de respuesta répidos ante cualquier
eventualidad o necesidad operativa. Es
crucial mantener un monitoreo continuo de
este espacio, asegurando su 6ptimo
funcionamiento y preparacién para la
ejecucién del plan previsto para 2025.

Evidencias

Carpeta: BODEGA

Mediante los formatos de supervisidon se realizan
las observaciones pertinentes de las
adecuaciones y se van subsanando algunas de
las observaciones.

Durante el Ultimo periodo, y gracias a las visitas
realizadas por la Personeria  Municipal, se
implementaron importantes mejoras en la
infraestructura y en la hermeticidad de los
espacios  desfinados al  Programa  de
Alimentacién Escolar. Estas acciones
contribuyeron significativamente a garantizar
6. Andlizar la informacién condiciones 6ptimas de almacenamiento,

relacionada con la manipulacién y preservacién de los alimentos,
infraestructura, la | reforzando la seguridad alimentaria y la calidad
construccion, la del servicio ofrecido a los beneficiarios del
adecuacidén y condiciones programa. Es fundamental continuar

de saneamiento de los | fortaleciendo estos esfuerzos para asegurar un
restaurantes escolares del enforno adecuado y sostenible en futuras
municipio y realizar las | e€jecuciones.

recomendaciones de
mejora necesaria.

INFRAESTRUCTURA

Carpeta: FORMATOS DE SEGUIMIENTO
FORMATO DE SEGUIMIENTO

e Se evalla y proyecta una respuesta
detallada al derecho de peticion
presentado ante la Secretaria de
Educacién Municipal (SEM) en relacidén
con el Programa de Alimentacién Escolar.

7. Darrespuesta alos informes Se da respuesta técnica a los aspectos
requeridos por parte del senalados en la solicitud.

MEN, entes de confrol vy
demds entidades.

Proyeccién respuesta o Derecho de

Peticion Senor.docx

Se organizo por sedes las visitas realizadas
por la personeria con el fin de asegurar que
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se le haya dado respuesta a cada una de

ellos.
PERSONERIA

Participar en las mesas

publicas, comités

municipales, comités de | Ejecutado.

adlimentacién  escolar vy

demds reuniones

relacionadas con el

programa.
Se realizaron 3 inventarios generales durante el
2024. El inventario final fue levantado con apoyo
del Equipo PAE los dias 25, 26 y 27 de noviembre
en todas las instituciones educativas oficiales.
Para cada uno de los contratos ejecutados en el
ano se realizaron actas de entrega de inventarios
y actas de recepcién de inventarios.
El dia 27 de noviembre se reciben mediante
correo electrénico los inventarios levantados por
el operador.

Realiza y consolidar

mediante formato definido
por el coordinador del
Programa de Alimentacion
Escolar (PAE), todo el
inventario de menagje vy
equipos al inicio y al final de
las operaciones en los
comedores escolares, ©
con ocasién al cambio de
operador o cuando se
requiera por la supervisiéon
del contrato.

Después de redlizar el levantamiento de
inventarios por parte del equipo PAE se realizé
una consolidacién de inventarios creando un
solo documento por cada sede.

Este ejercicio permitid¢ detectar una disminucion
en utensilios esenciales como cucharas, platos y
vasos, principaimente debido a pérdidas
durante el proceso de descomide. Esto subraya
la importancia de continuar con charlas de
sensibilizacién sobre el uso adecuado de los
utensilios para reducir pérdidas y garantizar la
sostenibilidad de los recursos.

Se realiza acta de recepcion de inventarios:

ACTA DE ENTREGA EQUIPOS Y MENAJE (1).pdf

Relacién de inventarios.

3. RELACION DE INVENTARIOS FINAL (2).xIsx

Se elabora lista de necesidades para posibles
adquisiciones para la ejecucién del programa en
2025.

Descripcidn de la necesidad.docx
Elementos en TVC (1) (1).xlsx



https://municipiochia-my.sharepoint.com/:f:/g/personal/lucrecia_alvarado_chia_gov_co/EqFPPyVZQSxLjplQEJstaMQBEPJxTqpHXEwfKAxBlATvdQ?e=5Cqi2q
https://municipiochia-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/lucrecia_alvarado_chia_gov_co/ERitYH9gXvFDuqgJ4OzRA2IBCu_aAaE8EiswmldernbPwA?e=4LdQBp
https://municipiochia-my.sharepoint.com/:x:/g/personal/lucrecia_alvarado_chia_gov_co/EWnW_kykZ3VJoeGXKPwLOIQBDGOa_IDF8pfuq6Q-PkZnfw?e=poz1Ie
https://municipiochia-my.sharepoint.com/:w:/g/personal/lucrecia_alvarado_chia_gov_co/EYSA-MMCrfVLiMfENTOKdFwBcybZXXxE8PuafxK6rxyyQQ?e=ozeyF5
https://municipiochia-my.sharepoint.com/:x:/g/personal/lucrecia_alvarado_chia_gov_co/Eal9J4APVD5Fv9ZJqa2w9JQBFpP98mTJG5pRQFtOVKhx5A?e=1fzbKc

10. Brindar la

informacion
oportuna que requiera el
coordinador del Programa
de Alimentacién Escolar
(PAE), para proyectar o dar

respuesta a los
requerimientos que
demanden los entes
internos o externos con

ocasién a la ejecucion del
programa de Alimentaciéon
Escolar.

Se revisa continuamente cualquier ftipo de
requerimiento  recibido para apoyar  al
coordinador del equipo con relacién a la parte
técnica, si se requiere.

Se envia informacion de manera continua sobre
hallazgos, novedades y estado de las cocinas.

11.

Atender los requerimientos
y las sugerencias del
supervisor del contrato.

Se elaboran y envian de manera continua
informes que se realizan para atender novedades
o requerimientos al operador por parte del
SUpervisor.

12. Brindar

apoyo a las
acciones requeridas en |os
procesos precontractuales,
contractuales y post
contractuales que se
requieran para el desarrollo
del Programa de
Alimentacién Escolar, tanto
para la Operacidn como
para la Interventoria (si
aplica).

Se continla con el uso permanente de las  herramien
disenadas por el equipo PAE para el monitoreo del Pl
de Saneamiento Bdsico, lo cual se evidencia en los
formatos de Supervision de RI'y  RPS.

La verificaciéon y la aplicacién del programa de
limpieza y desinfeccién se verifica mediante los
numerales 2.1, 2.4, 3,2, 3,3, 3.4,3,5, 3,9, 43,51y 5,8
del formato de RPS.

FORMATO DE SEGUIMIENTO

Se proyecta solicitud de equipos al operador
mediante correo electronico enviado el 8 de
noviembre del 2024.

Solicitud Equipos.pdf

Se realiza acompanamiento al operador actual en el
cumplimiento de su obligacién contractual
especifica No18.2, donde se deben entregar algunos
equipos a las IEO.

Evidencia:

#18 Equipos Requeridos .pdf

En el proceso post contractual se realizd
acompanamiento en el proceso de revisién de los
contratos del ano 2024 con el fin de organizar toda
la informacién que se ha solicitado en el franscurso
del ano a cada uno de los operadores.
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El presente informe contiene el soporte de pago correspondiente, para el periodo del informe
que se presenta. De igual manera, el presente documento se entenderd presentado por el
contratista una vez se realice su respectivo cargue en SECOP 1.
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PLANILLA INTEGRADA DE AUTOLIQUIDACION DE APORTES

PAG 1de2

DATOS DEL APORTANTE DATOS DE LA PLANILLA
TIPO NUMERO NOMBRE APORTANTE DIRECCION TELEFONO CORREO PLANILLA FECHA PAGO ASOCIADA CANTIDAD
- ASOCIADA (DIAIMES/ANO)
cc 1018439626 LAURA GABRIELA ALARCON vda f"”é‘:r%‘liqg"z”é””"’ 1a | 6018853286 | ing.gabriela.alarcon@gmail.com | EXONERADO PAGO TIPO FECHAPAGO | NUMERO | EMPLEADOS URC
PARAEE&?{;—ES Y PLANILLA | (DIA/MES/ARO) | PLANILLA 1 0
FORMA CLASE NOMBRE - PERIODO SALUD | PERIODO PENSIONES
PRESENTACION APORTANTE SUCURSAL CODIGO DEPARTAMENTO CIUDAD / MUNICIPIO TOTAL A PAGAR
UNICA | - Independiente CUNDINAMARCA CHIA NO 2024-12 2024-12 I 09/12/2024 82510746 $754.600
TOTALES POR SUBSISTEMAS
TOTALES SALUD
Codigo EPS Nombre NIT Cotizacion Obligatoria | UPC Adicional Incapacidades Licencia Maternidad Dias Mora Valor Mora Total a Pagar | No. Afiliados
Valor Mora UPC
No. Autorizacién Valor No. Autorizacién Valor Cotizacion
EPS001 ALIANSALUD EPS S.A. 830113831-0 325.000 0 0 0 0 0 0 325.000 1
TOTALES PENSION
A Cotizacién Aporte Voluntario Aporte Voluntario Aporte FSP - Aporte FSP - ’ Valor Mora Valor Mora No.
Codigo/ARR MNombre NI} Obligatoria Afiliado Aportante Solidaridad Subsistencia | PasMora | cqiizacion FSP TotallaPagar Afiliados
230301 Porvenir 800224808-8 416.000 0 0 0 0 0 0 416.000 1
TOTALES RIESGOS LABORALES
Coédigo ARL Nombre NIT Cotizacion Incapacidades Aportes Otros Valor Neto Dias Valor Mora Subtotal No. Radicado | Valor Saldo a Fondo Total a Pagar No. Afiliados
Obligatoria | No. Autorizacion Valor Sistemas Cotizacion Mora Cotizacién Cotizacion | Saldo a Favor Favor Solidaridad
14-11 ARL SURA 890903790-5 13.600 13.600 0 0 13.600 136 13.600 1
TOTALES CAJAS
Caodigo CCF Nombre NIT Valor Aporte Dias Mora Valor Mora Aporte Total a Pagar No. Afiliados
TOTALES PARAFISCALES TOTALES POR SUBSISTEMA
- - " I No. Administradoras valor antes de IGE, LMA,
Valor Aporte Dias Mora Valor Mora Aporte Total a Pagar No. Afiliados Tipo Administradora Reportadas IRPy Mora Total a Pagar
SENA Salud 1 325.000 325.000
0 [) [ 0 [ 0 [ ) Pension 1 416,000 416.000
ICBF Riesgos Laborales 1 13.600 13.600
) [) [ 0 [ 0 [ ) ccF ) 0 [)
ESAP ESAP 0 0 0
[ [ [ ICBF 0 0 [)
MEN MEN 0 0 0
| | | SENA 0 0 0
TOTALES 3 754.600 754.600

Este documento esta clasificado como PRIVADO por parte de Compensar Operador de Informacién
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PLANILLA INTEGRADA DE AUTOLIQUIDACION DE APORTES
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DATOS DEL APORTANTE DATOS DE LA PLANILLA
TIPO NUMERO NOMBRE APORTANTE DIRECCION TELEFONO CORREO PLANILLA FECHA PAGO ASOCIADA CANTIDAD
- ASOCIADA (DIA/MES/ANO)
cc 1018439626 LAURA GA(EEFL;%ANALARCON vda f""g:ri‘l;g"z”é””"’ 1a | 6018853286 | ing.gabriela.alarcon@gmail.com | EXONERADO PAGO TIPO FECHA PAGO | NUMERO EHALZEES e
PARAEEELfE')-ES Y PLANILLA | (DIA/MES/ARO) | PLANILLA 1 0
FORMA CLASE NOMBRE A PERIODO SALUD | PERIODO PENSIONES
R GTEN et St CODIGO DEPARTAMENTO CIUDAD / MUNICIPIO TOTAL A PAGAR
ONICA | — Independiente CUNDINAMARCA A No 2024-12 2024-12 | 09/12/2024 82510746 $754.600
DETALLE POR COTIZANTE
INFORMACION COTIZANTE INFORMACION NOVEDADES PENSION SALUD RIESGOS LABORALES CCF PARAFISCALES
HHE : g § Fondo Fondo %
. No. de N 3 lululele]e]=|z <lolels] = Céd. ~ o Voluntari | Voluntario | pensional . [Cotizacién /| Céd. z .| cedigo Aporte IBCotros | Aporte | Aporte | Aporte | Aporte
No- 1 TiPo [ gentificacin UL 212 (2121 EL215)5 2 (B2 2 2 (7] 8135 | =| 3] 2 || are | 'BCAFP |cetzacion | oaitiado | Aportante de pensional de | COd.EPS | IBCEPS [\aiorupc | arL [ IBCARL [ & ) Cotizacion) “eop” | IBCCCR | “cop” | parafiscales [ SEna | “iceF | ‘Esap [ mEN
¢ o & < solidaridad 8
© o
1 cc 1018439626 ALARCON GARZON LAURA GABRIELA 59| 0 N 230301 | 2.600.000 416.000 0 0 EPS001 2.600.000 325.000 14-11 2.600.000 1 13.600 0 0 0 0 0 0 0

Este documento esta clasificado como PRIVADO por parte de Compensar Operador de Informacién
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PLANILLA INTEGRADA DE AUTOLIQUIDACION DE APORTES

PAG 1de2

DATOS DEL APORTANTE DATOS DE LA PLANILLA
TIPO NUMERO NOMBRE APORTANTE DIRECCION TELEFONO CORREO PLANILLA FECHA PAGO ASOCIADA CANTIDAD
- ASOCIADA (DIAIMES/ANO)
cc 1018439626 LAURA GABRIELA ALARCON vda f"”é‘:r%‘liqg"z”é””"’ 1a | 6018853286 | ing.gabriela.alarcon@gmail.com | EXONERADO PAGO TIPO FECHAPAGO | NUMERO | EMPLEADOS URC
PARAEE&?{;—ES Y PLANILLA | (DIA/MES/ARO) | PLANILLA 1 0
FORMA CLASE NOMBRE - PERIODO SALUD | PERIODO PENSIONES
PRESENTACION APORTANTE SUCURSAL CODIGO DEPARTAMENTO CIUDAD / MUNICIPIO TOTAL A PAGAR
UNICA | - Independiente CUNDINAMARCA CHIA NO 2024-11 2024-11 I 05/12/2024 82005908 $754.600
TOTALES POR SUBSISTEMAS
TOTALES SALUD
Codigo EPS Nombre NIT Cotizacion Obligatoria | UPC Adicional Incapacidades Licencia Maternidad Dias Mora Valor Mora Total a Pagar | No. Afiliados
Valor Mora UPC
No. Autorizacién Valor No. Autorizacién Valor Cotizacion
EPS001 ALIANSALUD EPS S.A. 830113831-0 325.000 0 0 0 0 0 0 325.000 1
TOTALES PENSION
A Cotizacién Aporte Voluntario Aporte Voluntario Aporte FSP - Aporte FSP - ’ Valor Mora Valor Mora No.
Codigo/ARR MNombre NI} Obligatoria Afiliado Aportante Solidaridad Subsistencia | PasMora | cqiizacion FSP TotallaPagar Afiliados
230301 Porvenir 800224808-8 416.000 0 0 0 0 0 0 416.000 1
TOTALES RIESGOS LABORALES
Coédigo ARL Nombre NIT Cotizacion Incapacidades Aportes Otros Valor Neto Dias Valor Mora Subtotal No. Radicado | Valor Saldo a Fondo Total a Pagar No. Afiliados
Obligatoria | No. Autorizacion Valor Sistemas Cotizacion Mora Cotizacién Cotizacion | Saldo a Favor Favor Solidaridad
14-11 ARL SURA 890903790-5 13.600 13.600 0 0 13.600 136 13.600 1
TOTALES CAJAS
Caodigo CCF Nombre NIT Valor Aporte Dias Mora Valor Mora Aporte Total a Pagar No. Afiliados
TOTALES PARAFISCALES TOTALES POR SUBSISTEMA
- - " I No. Administradoras valor antes de IGE, LMA,
Valor Aporte Dias Mora Valor Mora Aporte Total a Pagar No. Afiliados Tipo Administradora Reportadas IRPy Mora Total a Pagar
SENA Salud 1 325.000 325.000
0 [) [ 0 [ 0 [ ) Pension 1 416,000 416.000
ICBF Riesgos Laborales 1 13.600 13.600
) [) [ 0 [ 0 [ ) ccF ) 0 [)
ESAP ESAP 0 0 0
[ [ [ ICBF 0 0 [)
MEN MEN 0 0 0
| | | SENA 0 0 0
TOTALES 3 754.600 754.600

Este documento esta clasificado como PRIVADO por parte de Compensar Operador de Informacién
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PLANILLA INTEGRADA DE AUTOLIQUIDACION DE APORTES
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DATOS DEL APORTANTE DATOS DE LA PLANILLA
TIPO NUMERO NOMBRE APORTANTE DIRECCION TELEFONO CORREO PLANILLA FECHA PAGO ASOCIADA CANTIDAD
- ASOCIADA (DIA/MES/ANO)
cc 1018439626 LAURA GA(EEFL;%ANALARCON vda f""g:ri‘l;g"z”é””"’ 1a | 6018853286 | ing.gabriela.alarcon@gmail.com | EXONERADO PAGO TIPO FECHA PAGO | NUMERO EHALZEES e
PARAEEELfE')-ES Y PLANILLA | (DIA/MES/ARO) | PLANILLA 1 0
FORMA CLASE NOMBRE A PERIODO SALUD | PERIODO PENSIONES
R GTEN et St CODIGO DEPARTAMENTO CIUDAD / MUNICIPIO TOTAL A PAGAR
ONICA | — Independiente CUNDINAMARCA A No 2024-11 2024-11 | 05/12/2024 82005908 $754.600
DETALLE POR COTIZANTE
INFORMACION COTIZANTE INFORMACION NOVEDADES PENSION SALUD RIESGOS LABORALES CCF PARAFISCALES
HHE : g § Fondo Fondo %
. No. de N 3 lululele]e]=|z <lolels] = Céd. ~ o Voluntari | Voluntario | pensional . [Cotizacién /| Céd. z .| cedigo Aporte IBCotros | Aporte | Aporte | Aporte | Aporte
No- 1 TiPo [ gentificacin UL 212 (2121 EL215)5 2 (B2 2 2 (7] 8135 | =| 3] 2 || are | 'BCAFP |cetzacion | oaitiado | Aportante de pensional de | COd.EPS | IBCEPS [\aiorupc | arL [ IBCARL [ & ) Cotizacion) “eop” | IBCCCR | “cop” | parafiscales [ SEna | “iceF | ‘Esap [ mEN
¢ o & < solidaridad 8
© o
1 cc 1018439626 ALARCON GARZON LAURA GABRIELA 59| 0 N 230301 | 2.600.000 416.000 0 0 EPS001 2.600.000 325.000 14-11 2.600.000 1 13.600 0 0 0 0 0 0 0

Este documento esta clasificado como PRIVADO por parte de Compensar Operador de Informacién
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Certificacion
Bancaria

Jueves, 21 de noviembre de 2024

A quien puedainteresar

Bancolombia S.A. se permite informar que LAURA GABRIELA ALARCON GARZON
identificado(a) con CC 1018439626, a la fecha de expedicion de esta certificacion, tiene con

el Banco los siguientes productos:

Fecha Apertura

Producto Mo. Productao Asaa-Trim=cd

CuentaAhorros/ A lamano

94648351512 2015-09-17 ACTIVO

*|mportante: Esta constancia solo hace referencia a los productos mencionados anteriormente.
*Si desea verificar laveracidad de esta informacion, puede comunicarse con la Sucursal Telefénica Bancolombia alos siguientes nimeros: Medellin -
Local: (57-4) 510 90 00 - Bogota - Local: (57-1) 343 00 00 - Barranquilla- Local: (57-5) 361 88 88 - Cali - Local: (57-2) 554 05 05 Resto del pais: 01800

09 12345.Sucursales telefonicas en el exterior: Espafia(34) 900 995 717 - Estados Unidos(1) 1 866 379 97 14.
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Cotalres Comds Lirke
Gesnnle Sarvitios Contac] Center & BPO
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ALCALDIA » | Secrefario de

ceCHIA HACIENDA

2024 . 2027

CERTIFICACION PARA CALCULO DE RETENCION EN LA FUENTE PARA RENTAS
QUE NO PROVENGAN DE UNA RELACION LABORAL O LEGALY
REGLAMENTARIA

Yo, LAURA GABRIELA ALARCON GARZON identificado con cédula de ciudadania No.
1018439626, En cumplimiento del decreto 2231 del 22 de diciembre de 2023, por el cual se
reglamenta parcialmente los articulos 206, 331, 336 y 383 del Estatuto Tributario, modificados por
los articulos 2, 6, 7y 8 de la ley 2277 de 2022, se sustituyen, modifican y adicionan unos articulos a
la parte 2 del libro del Decreto 1625 de 2016, Unico reglamentario en materia tributaria,
relacionados con la determinacién del impuesto sobre la renta a cargo de las personas naturales

residentes y la retencién en la fuente por concepto de rentas de trabajo. Manifiesto por escrito y
bajo la gravedad del juramento que:

Para el calculo de la retencién en la fuente:

E’ No usaré costos en mi declaracién de rentas, para que se aplique la tarifa de acuerdo con lo
previsto en el articulo 383 del estatuto tributario.

D Aplicar la tarifa de retencidn en la fuente prevista en los articulos 392 y 401 del Estatuto
tributario y decretos reglamentarios.

La presente certificacion se firmaalos_ 9 del mes de DICIEMBRE de la vigencia 2024.

60\@('?@,\(3 Almrm"w =
FIRMA:

| Carrera 1] N° 1]1-29

| PBX: B84 4444 Ext. 2010

1» b(‘.‘(,!&:"(.‘rl()!i(—?'.‘U(."i:‘l“d(.‘(l?v"\..lll(].Q'J'-' co
|

www.chia-cundinamarco.gov.co



PROCESO SISTEMA INTEGRAL DE GESTION

CODIGO SIG-FT-01-V3
ALCALDIA MUNICIPAL ACTA DE REUNION 1 de 7
DE CHIA PAGINAS

PROCESO: PAE

DEPENDENCIA: SECRETARIA DE EDUCACION

RESPONSABLE DE LA REUNION: YEREEMY G. LOPEZ

NATURALEZA DE LA REUNION:

O Consejo

O Comité

l Reunién: Acta De aprobacién de planes de saneamiento UT ALIMENTARTE CHIA

CO1.PCCNTR.6870780

[ Otro

ACTA N° #3 FECHA OCTUBRE 15- 2024

LUGAR DESPACHO DE LA SECRETARIA DE EDUCACION

. CORREO
NUMERO DE CARGO/ -
NOMBRE IDENTIFICACION DEPENDENCIA ELE%TORONI

GABRIELA INGENIERA equipopae@c
ALARCON ALIMENTOS hia.gov.co
YEREMY LOPEZ COORDINADOR Sl e

ASISTENT hia.gov.co

ES

INVITADO

S

1. OBJETIVO DE LA REUNION

Revision de los planes de saneamiento presentados por el operador UT ALIMENTARTE CHIA.

1. ORDEN DEL DIA

1. Verificacion Planes de saneamiento basico.
2. Aprobacion de planes

Pagina 1de 7
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PROCESO SISTEMA INTEGRAL DE GESTION

CODIGO SIG-FT-01-V3
lde?7

ALCALDIA MNICIPAL ACTA DE REUNION
DECHIA PAGINAS

2. DESARROLLO DEL ORDEN DEL DIA

El operador UT ALIMENTARTE CHIA envia al equipo PAE cddigo QR para verificacion del plan de saneamiento basico.

En el cddigo QR se evidencia las carpetas de planes de saneamiento para Rl y RPS ademés de otros programas claves
que permiten asegurar la ejecucion del programa de alimentacion escolar de manera correcta.

En el QR se evidencian 11 carpetas:

Imagen 1. Contenido del codigo QR.

= e

Cdbdigo QR: https://drive.google.com/drive/folders/1PrcBjp5X9xc1j8 1CUc-XmbRJe42wm3W?usp=drive_link

Con el fin de asegurar la calidad e inocuidad durante la ejecucién del programa de alimentacién escolar se revisa:
documentos de los vehiculos que realizaran el transporte de los alimentos en el Municipio de Chia:

Dos de ellos tienen sistemas de frio y los de carga seca no.

Se evidencia Soat vigente para todos los vehiculos, actas de inspeccién del afio 2024 todos con puntaje del 100% y
los vehiculos cuentan con leyenda de transporte de alimentos en la parte externa.

Pagina 1de 7
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ALCALDIA MNICIPAL ACTA DE REUNION
DECHIA PAGINAS

2. DESARROLLO DEL ORDEN DEL DIA

Imagen 2. Relacién de vehiculos

IWeticiio  |[Placa |SOAT | Facha
Actuade
| irmpeezion |
{ -ary i | LUl | ipertia e e
oy gecads 293¢
'
Sarebes 2 Wigee [0 ohrmo | VM
Ll Lar i) ne Dis
2
| Canvbar 'Noe- e T3 marze | 1
argsmece | 578 234

[aNNGS | Wigeise | DS 0estell |
S D 3
GAPa 2eca

Este plan de saneamiento, acorde con la normativa vigente, incluye cuatro programas esenciales: Limpieza y Desinfeccion,
Manejo de Desechos Sdélidos, Suministro de Agua Potable y Control de Plagas. Esta disefiado para adaptarse a cada
unidad operativa, incluyendo bodegas de almacenamiento de alimentos. También incluye el Programa de Capacitacion

y un Plan de Contingencia como anexos adicionales.

e Programa de capacitacion: se evidencia capacitacion realiza el 11 de octubre sobre la Resolucion 2674 del 2013
en la IEO José Joaquin Casas. Para el mes de noviembre la capacitacion sera sobre prevencion de contaminacion
Cruzada y requisitos higiénicos en la produccién de alimentos.

e Planes de ruta

¢ Plan de saneamiento basico (PSB) con los programas solicitados:

Programa de limpieza y desinfeccion
Programa de residuos

Programa de control de plagas
Programa de calidad de agua.

Pagina 2de 7
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ALCALDIA MUNICIPAL ACTA DE REUNION
DECHIA PAGINAS

2. DESARROLLO DEL ORDEN DEL DIA

Dentro de la carpeta de PSB se evidencia tres archivos:

Imagen 3. Componentes de la carpeta del PBS.

B oW o
1

Este programa tiene como propdsito asegurar condiciones higiénicas 6ptimas en las instituciones educativas y bodegas de
almacenamiento, cumpliendo con las normas sanitarias. Involucra a todo el personal en la aplicacion de Buenas Practicas
de Manufactura (BPM) y procedimientos de higienizacion para prevenir enfermedades de origen alimentario causadas por
microorganismos patégenos que pueden contaminar los alimentos en diferentes etapas de su manejo.

El programa define procedimientos especificos de limpieza y desinfeccion, incluyendo listas de verificacion y frecuencias de
aplicacion, asi como el uso de desinfectantes en las concentraciones adecuadas para cada &rea, equipo o utensilio. El
personal encargado debe ser capacitado y tener acceso al documento para cumplir con las disposiciones y mantener las
areas de trabajo libres de focos de contaminacion, garantizando la calidad y seguridad alimentaria. Se evidencian las tablas
de dosificacion para cada uno de los componentes del programa:

Imagen 4. Tablas de dosificacion.

i oy
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ALCALDIA MUNICIPAL ACTA DE REUNION
DECHIA PAGINAS

2. DESARROLLO DEL ORDEN DEL DIA

Se evidencian tablas con guias de limpieza para cada uno de los item que se involucran en los procesos donde se incluye
la frecuencia y los implementos nesarios para cada actividad.

Este programa detalla los productos de limpieza y desinfeccion utilizados en la bodega, con fichas técnicas y hojas de
seguridad que especifican su uso y manejo seguro. Entre los productos estan:

eEcoquat: desinfectante a base de amonio cuaternario para superficies y equipos, biodegradable y de amplio espectro.
eHipoclorito: limpiador y sanitizante clorado, efectivo contra bacterias, hongos y virus.
eDesengrasante Desengold: elimina grasas y suciedad pesada.
el avaloza liquido: de alto poder desengrasante, suave para la piel.
eDetergente en polvo
e¢Jabdn lava manos: neutro y sin olor, para uso frecuente.
Estos productos se emplean segun las directrices del INVIMA, con una desinfeccién de choque semanal.
Se solicitara al operador subir al QR los formatos que utilizaran como herramienta de seguimiento al cumplimiento del plan.

El programa de manejo de residuos busca implementar herramientas para la gestion integral y reduccion de residuos sélidos
en la bodega y las IEO , cumpliendo con la normativa y optimizando su manejo para evitar riesgos a la salud y el ambiente.
Promover la identificacién, clasificacion, separacion, reutilizacién y disposicion final de los residuos en cada unidad operativa.
Los residuos se clasifican seguin la normativa:

Imagen 5. Codigo de colores.
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2. DESARROLLO DEL ORDEN DEL DIA

El Programa de Abastecimiento y Suministro de Agua Potable busca garantizar agua de calidad en las actividades de las
unidades operativas y bodegas, alineandose con las normas sanitarias y promoviendo el uso eficiente del recurso. Se
establecen inspecciones constantes y controles de calidad para evitar contaminacién y proteger la salud. Ademas, se incluye
un plan de contingencia para garantizar el suministro en caso de interrupciones y cumplir con las politicas y normativas de
calidad del agua.

El operador realizara controles diarios al agua en cada sede mediante un kit de cloro y pH.

Control de agua:

Imagen 6. Programa de suministro de agua
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SUMBISTRO DE AGUA POTABLE
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El objetivo principal del Programa de Control de Plagas es garantizar un ambiente higiénico y seguro en el comedor
estudiantil y sus instalaciones relacionadas. Esto implica mantener los espacios seguros para preservar la inocuidad de los
alimentos, proteger la salud de los nifios, nifias, adolescentes, economas y personal que se encuentre en los espacios del
programa de alimentacién escolar, minimizando el riesgo de contaminacién microbiana causada por plagas. Ademas, el
programa busca evitar dafios a la infraestructura y reducir pérdidas econdmicas asociadas con la eliminacion de alimentos
contaminados.

El operador presenta un formato de cverificacion diaria donde las econmas al inico de la jornada deberan realizar
inspecciones para corroborar la NO preencia de cualquier tipo de plaga.
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ALCALDIA MUNICIPAL
DE CHIA

ACTA DE REUNION

CODIGO SIG-FT-01-V3

PAGINAS lde7

2. CONCLUSIONES DE LA REUNION

Se revisa el plan de saneamiento basico y se aprueba su ejecucion en el Municipio.
Se evidencia control de los requerimientos establecidos en la RESOLUCION 2674 por medio de los

formatos disefiados.

3.

ANEXOS

4. COMPROMISOS

ACTIVIDAD

FECHA DE

RESPONSABLE COMPROMISO

Ejecucion del PSB

Operador UT
ALIMENTARTE CHIA

15 DE OCTUBRE.

Verificacion del personal durante las visitas del Equipo PAE 15 DE OCTUBRE

equipo PAE.

Seguimiento al PSB Equipo PAE 15 DE OCTUBRE
FIRMAS

gobf‘?g,\g Alarm"r\ =

FIRMA
NOMBRE Y APELLIDO: Laura Gabriela Alarcon
DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1018439626

FIRMA
NOMBRE Y APELLIDO:
DOCUMENTO DE IDENTIDAD

I i
LY 1|

FIRMA
NOMBRE Y APELLIDO: Yereemy Gonzalo Lopez
DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 79576082

FIRMA
NOMBRE Y APELLIDO:
DOCUMENTO DE IDENTIDAD

Pagina
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La educacion
es de todos

Mineducacion

VERIFICACION ADMINISTRATIVA Y BODEGA DE
LOS OPERADORES DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR

FR-002-TPS

Version 1-2023

Operador: UT ALIMENTARTE CHIA ETC Sl Municipio CHIA
Direccion: PARQUE INDUSTRIAL K2 BODEGA 8 Fecha Visita 7/11/2024 ‘
No Contrato / Convenio No. CO1.PCCNTR. 6870780 Hora Inicio 12:10 | HoraFinal |
No de raciones contratadas Tipo de Visita PNC | SPQR
No de visita (marque con una X) 1era Visita 2da Visita dera Visita. 4ta Visita Sta Visita
Nombre y cargo de quien Atiende la visita ING. ANDREA FORERO Nombre y cargo de quien Realiza la visita ING GABRIELA ALARCON
Objeto de la visita:
PUNTAJE ESPERADO ‘ 64 ’ PUNTAJE OBTENIDO ‘ PORCENTAJE ‘ 91%
CONCEPTO FINAL
INFORMACION ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA FECHA VISITA Y NUMERO DE ACTA 23/2/2024
CONCEPTO EMITIDO FAVORABLE

CRITERIOS DE EVALUACION: 1 (CUMPLE), 0 (NO CUMPLE), NA (NO APLICA), NO (NO OBSERVADO)

RESULTADOS
ASPECTOS EVALUADOS PE PO % CUMP CONCEPTO PERFIL SANITARIO
1. LOCALIZACION Y ACCESOS 4 4 100% CONCEPTO OPTIMO: El establecimiento cumple la totalidad de condiciones sanitarias establecidas
2. DISENO Y CONSTRUCCION 6 5 83% en la normatividad, se presenta coloracion en el agua por problemas del servicio de de acueducto
3. ABASTECIMIENTO DE AGUA 3 2 67% municipal.
A 0
g ﬁ\::?gl_s Aglg:lED SE g ;&?AUR?ASSSOUDOS YLIQUIDOS g :53 1880;: CONCEPTO AgeEbF;'l;ﬁBILE: ELt establlecimitznto cgmple'\lparcilz'?ﬂmclenteI I?)s coqdic:glnes sanitarias y
5. CONDICIONES DE ELABORACION 13 10 7% plementar acciones de mejora. No aplica la elaboracion RI.
7. PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS 3 3 100%  |CONCEPTO NO ACEPTABLE: El establecimiento no cumple las condiciones sanitarias requeridas y
8. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO 19 18 95% no es apto para la actividad que realiza. Pendiente la instalacion de plagas para el martes 13 de
9. CONDICIONES DE TRANSPORTE 8 8 100% febrero.
TOTAL 64 58 91% ACEPTABLE
PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO 100% | 91% 84% A 60%
ACCIONES/
ASPECTOS EVALUADOS PE PO HALLAZGOS/ OBSERVACIONES (ABIERTO/
RECOMENDACIONES CERRADOL
1. LOCALIZACION Y ACCESOS




1.1

Se localiza en sitio seco, no inundable, aislados de cualquier foco de
insalubridad que represente riesgos potenciales para la contaminacion
del alimento, como botaderos de basura, pantanos, charcos, efc.

La bodega se encuentra alejada de cualquier foco de
insalubridad, la zona se identifica como zona industrial.

1.2

La edificacion estd disefiada y construida de manera que protege e
impide la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes.

1.3

Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres de
acumulacion de basuras, aguas estancadas y otras fuentes de
contaminacién para el alimento.

14

La bodega tlene mecanismos de proteccion a prueba de Vectores
(roedores, insectos, entre otros), en las diferentes entradas y/o
aberturas que existan,

Tiene burletes en la puerta de entrada.

SUBTOTAL

2. DISENO Y CONSTRUCCION

2.1

Las diferentes areas de la bodega se encuentran debidamente
separadas e identificadas.

22

Los diversos ambientes de la edificacion tienen el tamafio adecuado
para la instalacion, operacion y mantenimiento de los equipos y para
la circulacion del personal y el traslado de materiales o productos.

Se realizo mantenieminto de los equipos de frio en el
mes de octubre.

se adjunta evidencia.

23

Los ambientes estan ubicados segun la secuencia légica del proceso ,
desde la recepcion de los insumos hasta el despacho del producto
terminado, de manera que se evitan retrasos indebidos y la
contaminacion cruzada.

En la bodega solo se presta servicio de
almacenamiento no se realiza procesamiento por lo
que el reisgo de contaminacion cruzada es minima.

24

Los ambientes estan dotados de las condiciones de

temperatura, humedad u otras necesarias para la ejecucion higiénica
de las operaciones de produccion y/o para la conservacion del
alimento

25

La edificacion y sus instalaciones estan construidas de manera que se
facilitan las operaciones de limpieza, desinfeccion y desinfectacién
segun lo establecido en el plan de saneamiento del establecimiento.

El techo presenta dificultad para limpieza diaria por la
altura, sin embargo se ven limpios al momento de la
visita.




El tamafio de los almacenes o depositos estan en proporcién a los
volumenes de insumos y de productos terminados manejados por el

26 establecimiento, disponiendo ademas de espacios libres para la 1
circulacion del personal, el traslado de materiales o productos
SUBTOTAL 5
3. ABASTECIMIENTO DE AGUA
_ _ Aunque no se realiza procesamiento, el parque
Se dispone de un tanque para almacenamiento de agua potable industrial cuenta con tanque de agua para suministro
3.1 |construido en material higienico y esta protegido contra ingreso de 1 de las bodegas. En los dias de recesion de agua se
animales y del ingreso de agua lluvia o cualquier otro contaminante . ' . .
dejan intervalos de tiempo para suministrar a las
32 El tanque cuenta con una capacidad suficiente para un dia de trabajo y 1 El ultimo lavado del tanque se realizo el 29 de junio
" les lavado con una periodicidad de 2 veces al afio 2024
Se lleva registro de Cloro Residual y pH de forma diaria y ante lecturas
3.3 . o " 1
fuera de rango, existe el procedimiento definido
SUBTOTAL 3
4. DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS
41 Se cuenta con canecas identificadas, en correcto estado de limpieza y 1
" |en cantidad suficiente de acuerdo con las zonas de proceso No se genera residuos organicos. Solo reciclables
carton y plastico.
Los residuos son retirados de forma periddica de las zonas de proceso
4.2 |y no generan contaminacion. LA ruta sanitaria se encuentra publicada 1 Se realiza recoleccion de residuos los dias miercoles
en lugar visible y viernes.
43 Se cuenta con depésito de basuras y esta en correctas condiciones de 1
™ |limpieza
SUBTOTAL 3
5. INSTALACIONES SANITARIAS
Se cuenta con servicios sanitarios y vestidores en cantidad Hay dos bafios uno de mujer y otro de hombres que
5.1 |suficiente,separados por género y se encuentran en correctas 1

condiciones de orden y aseo

cuenta con espacio para almacenamiento de objetos
personales. Lockers




5.2

Se cuenta con sistemas para lavado y de manos de accionamiento
mecanico (con dotacion de jabdn, sistema de secado y gel
desinfectante), en cantidad suficiente y de facil acceso para realizar
esta actividad de forma frecuente durante la operacion diaria

53

Se cuenta con letreros alusivos a las BPM, asi como advertencias para
realizar la actividad de lavado de manos despues de usar el bafio y en
cada cambio de actividad

5.4

Los pisos se encuentran construidos en material higiénico, no poroso,
de facil limpieza y se encuentran en adecuadas condiciones para la
operacion. Se cuenta con drenajes suficientes, en buen estado, en
adecuadas condiciones de limpieza sin empozamientos

Material no poroso de facil limpieza Hormigon de
4000 o 5000 para bodega.

55

Las paredes, puertas, ventanas y, techos se encuentran construidos
en material higiénico, de facil limpieza. Se cuenta con media cafia

SUBTOTAL

6. CONDICIONES DE ELABORACION

6.1

Las superficies en contacto con el alimento se encuentran construidas
en materiales lisos, no porosos, sin grietas ni recubrimientos de
pintura, facilmente desmontables para su completa limpieza

NA

6.2

Los equipos y utensilios empleados en la elaboracion de los alimentos
deben estar construidos en materiales no porosos, inertes y
resistentes para su facil limpieza y desinfeccion

NA

6.3

El personal manipulador utiliza la dotacién completa, en buen estado,
cumple con las especificaciones de la normatividad legal vigente y/o
elementos de proteccion necesarios para racioén industrializada. Se
cuenta con los registros de entrega de dotacién

6.4

Se cuenta con registro y control diario de manipuladores en cuanto a
limpieza, presentacion, uso adecuado de dotacién y estado de salud




6.5

Existe un programa documentado de SST, con panorama de riesgos,
programa de capacitacion en autocuidado, investigacion de accidentes
y Sus respectivos registros

Pendiente.

6.6

Se evidencia para cada uno de los manipuladores certificacion médica
(apto para manipular alimentos) (no mayor a un afio).

6.7

Se cuenta con un programa de capacitacion continua (El plan cuenta
con metodologia, duracién, cronograma, responsables, temas,
formatos de control y seguimiento, materiales y ayudas a utilizar).
Existen registros de asistencia que acreditan su ejecucion

6.8

Ninguna materia prima, producto terminado o material de empaque
primario se encuentran en contacto directo con el piso

6.9

Se realiza control de materias en la recepcion y se lleva registro
detallado de su ingreso

Se evidencia entrada de brownie. Se realiza
verificacion del producto.

6.10

Se evidencia un programa de control de proveedores y existe un
cronograma de visitas que se cumple

6.11

Los instrumentos de medicidn se encuentran en buen estado y sus
mediciones son confiables (termémetro, gramera, Bascula)

6.12

Se realiza ejercicio de trazabilidad y es posible identificar la historia del
producto desde su ingreso a la planta

Se realiza ejercicio de trazabilidad con el Brownie

6.13

Los visitantes, logisticos, contratistas no uniformados usan una bata o
dotacion adecuada antes de su ingreso a las zonas de produccién




SUBTOTAL 13 10 |
7. PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS
Se cuenta con programa de control de plagas documentado y
7.1 . o o 1 1
actualizado donde se especifican los controles y su periodicidad
79 Las instalaciones estan disefiadas para impedir el ingreso de plagas: 1 1
" |las ventanas cuentan con angeos, las puertas tienen burletes, etc
73 Se cuenta con cronograma de control de plagas y se evidencia su 1 1 Se evidencia ultimo registro de control de plagas el 29
" |cumplimiento de julio
SUBTOTAL 3 3
8. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
81 Los productos se encuentran dentro de su vida Util aptos para el 1 1
" |consumo (fecha de vencimiento vigente).
El almacenamiento de los productos y materias primas que requieren
refrigeracion o congelacion, se realiza teniendo en cuenta las
8.2 " . - : 1 1
condiciones de temperatura, humedad y circulacién del aire que
requiere cada alimento.
83 Se cuenta con registros diarios de verificacién de temperatura de los 1 1
™ lequipos de refrigeracion y congelacion.
Los alimentos se encuentran almacenados en canastillas en perfecto
8.4 .- L . 1 1
estado de limpieza sin evidencia de deterioro
El almacenamiento de los insumos o productos terminados se realiza
85 ordenadamente en estibas (minimo 15 c¢m de altura sobre el piso) y 1 1
" |con separacién minima de 60 centimetros con respecto a las paredes
y entre cada arrume
86 Los empaques de los productos almacenados, se encuentran libres de 1 1
" |humedad, no se encuentran rotos y su rétulo es legible
87 No existe mezcla de alimentos que pueda generar contaminacién 1 1

cruzada




8.8

Los productos como detergentes, desinfectantes y otras sustancias
peligrosas estan etiquetadas adecuadamente, con rétulo que indique
su toxicidad y estan almacenados en &reas o estantes aislados para
estos productos. Se cuenta con fichas de seguridad de estos
productos.

8.9

El almacenamiento y apilacion de las cajas cumple en la altura con el
numero maximo indicado en el exterior de la caja y se disponen en
forma cruzada o de traba para evitar su deslizamiento

8.10

Las cajas no sobrepasan el nivel del borde de la estiba, del anaquel o
estanteria donde se encuentren almacenadas.

8.1

Existe rotacion de los alimentos almacenados: primero en entrar,
primero en salir.

La panaderia que entra en la semana sale en la
semana.

8.12

Los alimentos estan almacenados en su empaque secundario original.

Se utilizan canastillas, estibas

8.13

Se cuenta con una zona para ubicar PNC y existe una planilla para su
seguimiento y registro

8.14

El area de almacenamiento de materias primas y producto terminado
se encuentra debidamente identificada.

8.15

Se cuenta con las fichas técnicas en medio fisico de cada producto
(RSyNS).

8.16

El rotulado del empaque de los alimentos cumple con las
especificaciones exigidas en la normatividad vigente (Resolucion
5109/2005).

8.17

Los alimentos perecederos de alto riesgo en salud publica son
almacenados bajo las condiciones exigidas y se encuentran
debidamente rotulados.

En ocaciones se almacena pollo y carne para
distribuir en las sedes que presenten inconvenientes
con los sistemas de refrigeracion.

8.18

Las frutas y verduras almacenadas se encuentran sin dafio fisico o
deterioro.




8.19

Presencia de contaminacion biolégica en los productos almacenados

NA

SUBTOTAL

19

18

9. CONDICIONES DE TRANSPORTE

9.1

Elpersonal transportador presenta 1os documentos reglamentarios ael
vehiculo (Licencia de conduccion vigente, Seguro Obligatorio de
Accidentes de Transito (SOAT), tarjeta de propiedad, revision técnico -
mecanica cuando aplique)

9.2

El vehiculo transportador de alimentos lleva en su exterior, en forma
clara y visible la leyenda “Transporte de Alimentos”

9.3

Los vehiculos poseen concepto sanitario favorable vigente emitido por
la autoridad competente por acta que hace constar las condiciones
sanitarias del mismo y la aptitud para transportar los alimentos
definidos para la presente contratacion

9.4

Los vehiculos transportadores que posean sistema de refrigeracion o
congelacion, cuentan con un adecuado funcionamiento y garantiza las
temperaturas requeridas para la conservacion de los alimentos o sus
materias primas y cuenta con indicadores y sistemas de registro.

El de carga seca no.

9.5

Los vehiculos que transportan conjuntamente alimentos y/o materia
prima de diferente naturaleza y conservacién se encuentran
debidamente envasados, protegidos y se evita la contaminacién
cruzada.

9.6

Los vehiculos de transporte cuentan con estibas, utilizan recipientes,
canastillas evitando toda posibilidad de contaminacién

9.7

Los alimentos perecederos de alto riesgo en salud publica y aquellos
que por sus caracteristicas, requieran condiciones especiales de
almacenamiento y manejo, se transportan en refrigeracion o
congelacion.

9.8

La carpeta del personal transportador cuenta con toda la
documentacion (vinculacién, pagos, entrega de dotacion, certificacion
médica de aptitud para manipular alimentos, formacion en educacion
sanitaria)




SUBTOTAL | 8 | 8 |
SECCION DE FIRMAS
DATOS REPRESENTANTE DE OPERADOR REPRESENTANTE DE INTERVENTORIA
NOMBRE COMPLETO ANFREA FORERO ING GABRIELA ALARCON.
No CEDULA 1018439626
FIRMA
CARGO ING ALIMENTOS - ALIMENTARTE ING DE ALIMENTOS EQUIPO PAE.

OBSERVACIONES POR PARTE DEL OPERADOR

Se anexa certificado de lavado de tanques, control de rooedores, mantenimiento de equipos.




Rel aci on de i nventari os

| EO

BQIACA

Fecha: 25/11/2024

Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es mal estado,

2 regular, 3 buen estado

utensilios / Equipos Canti dad Est ado bservaci ones

Pl at os 771 2 3 rotos

Vasos 454 2 1roto

Cuchar as 460 3

Tenedor es 3 3

Cuchill os de coci na 20 2 3e§3§2|LLgfaega?aheeE;?g§ en
Cuchar as nedi dor as 13 2 3 en desuso (para dar de baja)
O las industriales con tapa 4 3 1 tapa con abol | adur as

Al as grandes con tapa (40-50 L) 3 3 ioilgbgﬁrzauiaglL:nggg)bordes
A | as nedi anas 4 2 Solo 2 con tapa

Pail as grandes de fritura 3 2 1 sin manijas y con abol |l aduras
Cal der os 3 3

Al as exprés 3 3 1 aln en caja sin estrenar

Pl anchas 3 3

Cucharas de fritos 6 3 3 en desuso (para dar de baja)
Jarras nedi doras pequefias (1000 ni) 2 3 Sin tapa

Cucharas grandes de servir 6 3 3 en desuso (para dar de baja)
Cuchara para pasta 1 3

Poci | | os 4 3

Pl at os de sopa 2 3

Ensal aderas pl asti cas pequefias 2 3

Estufa industrial de 4 puestos 1 3

Jarras grandes 1 1 Sin tapa y borde roto

Li cuadora industrial grande 1 3




Nevera industrial Refrigerador-

1 en buen estado y otra para

congel ador 2 2 dar de baja
Oleta 1 2
Sart én nedi ano 1 2 Sin tefl 6n, mango suelto
Pi nza grande 1 3
Ral | ador 4 5 ngafon oxi do (para dar de
Tabl as de picar 2 3
Bal des 12 Lt 3 3
::::};Igau}\l rral CIT avTl U TTIUA CUTI 1 2 Puert as Sl n n’anl J as
Meson de acero inoxidable 1 3
Kit Ecol 6gi co (3 canecas) 2 3
Bandej as en acero 3 3
Bandej as en pl astico 3 2 Una con quemadur as
Punt o de | avado 4 3
Canecas pl asticas grandes 3 3 Las 3 sin tapa
Caneca pl astica nedi ana 1 3 Sin tapa
Tina pl astica grande 1 1 3 Sin tapa
Bow plastico 3 3 Sin tapa
Cont enedor pl astico resctangul ar 2 3 Con tapa
Al acena con puerta de vidrio 1 1 XLFL$’ con oxido (para dar de
Al acena netal i ca nedi ana con puertas 1 1 zgfg?' con oxido (para dar de
Ar chi vador es 2 5 Z;FL?S, con Oxido (para dar de
Mesa pl astica 1 3
Escurridores de fritos 2 3
Filtro de agua 1 3
Extintor 1 3
REALI ZO ANGELI CA PACHON

NUTRI CI ONI STA EQUI PO PAE




Rel aci on de i nventari os

| EO

CERCA DE Pl EDRA

Fecha: 25/11/2024

Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es ma

est ado,

2 regul ar

3 buen estado

utensilios / Equipos

Cant i dad

Est ado

Obser vaci ones

TABLA BLOQUE 48 X 38 BALNCA

TABLA AMARI LLA

ESCURRI DOR PARA FRI TOS

ESCURRI DOR

NlFR|F,]|W

Wlwlw|w

ALACENA METALI CA DE 0, 80CM x0, 60 X 0, 40 DE
PROFUNDI DAD

BANDEJA GRANDE

Una se debe dar de baja.

BANDEJA EN ACERO

CALDERO

Uno esta bien el otro se debe dar de baja.

CAMPANA DE EXTRACCI ON

CANECA 65L VERDE

Se utilizan para jugo.

CORTADCR DE VECGETALES EN ALUM NI O

Dafiado

ESTUFA DE 4 QUEMADORES

Rl O] -

WP |WIWIN][WINIDN

HORNO | NDUSTRI AL AGAS ACERO | NOXI DABLE 2
BANDEJAS

NO SE USA

JARRA CALI MA 5LTS

JARRA DE 3 LI TRCS EN PROPI LETI LENO

JARRA MEDI DORA

RINININ

JUEGO DE CUCHARAS MEDI DORAS

LI CUADOCRA | NDUSTRI AL DE 25 LT SERI E 062

N

Una funciona |a otra se debe dar de baja.

MESA PARA CAFETERI A PLEGABLE CON 8 SI LLAS

NN

MESON CON GABI NETEACERO | NOXI DABLEENTREPAN OS
ZI NGAL SERI 170

=

MESON CON LAVAPLATCS ACERO | NOXI DABLE

NEVERA VERTI CAL M XTA ; EN LAM NA AXERO
I NOXI DABLE MARCA ZI NGAL

OLLA EXPRESS 6 LI TROS

=

No tienen tapa




OLLA EXPRESS 25 LI TROS

PELA PAPA - KOLOR
KW ( ACERO | NOXI DABLE)

Pl EDRA PARA AFI LA

PLANCHA PARA ASAR

PURI FI CADCR DE AGUA

RAYADOR PROFESSI ONAL

2 bien, 2 en mal estado

SARTEN

NEVERA DE HELADOS

Del operador

CANECA AZUL

CANECAS

Rot as.

CANECA DE DESECHOS

RECI PI ENTE DE ENSALDA

ENSALADAS

BALDE PARA AGUA

EXPRI M DOR DE NARANJA

CUCHARA DE FRI TOS/ ESPUVADERO

UNA MAL

CUCHARONES

CUCHARAS DE SERVI R

CUCHI LLCs

NO Tl ENEN FI LO

CUCHARA DE OASTA

CUCHARAS MEDI ORAS

2 MALAS

ESPATULAS EN ACERO

TRI NCHES

NIWINIRP|O]R]|W]IWIN|RP|WIN|IWIN|RP|RP]A|IP|IPIP|®W

OLLAS

PAI LAS

=y
w| >

LOCKER

OXI DADO

RODI LLO

TAPAS DE COLLAS

16

VASCS

482

PLATCS

576

CUCHARAS

314

WIWIWIN|WIERININIW[WINIWIN|IWIWIN|IWIN]IWINIRPINIWIWIN|IWIFLIN]EF-

Real i z6

Laura Gabriela Al arcon

Ing alinmentos - Equi po PAE




O O O
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Rel aci on de i nventari os

| EO FONQUET Fecha: 25/ 12/2024

Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es mal estado, 2 regular, 3 buen estado

utensilios / Equipos Canti dad Est ado [Cbservaci ones

MESON EN ACERO 1 2|Bor de oxi dado

MESON LAVAPLATCS 3 ESPACI OS 1 3

ESTUFA | NDUSTRI AL 4 PUESTOS 1 2{Un fogon suelto

CANECAS GRANDES 7 2|3 BUENAS

LI CUADORA 2 1|Sol 0 una esta en funci onam ento

L1 CUADORA NUEVA 1 3
Se le realizo mantenimento
correctivo la ultim senmana de

NEVERA REFRI GERACI ON - CONGELACI ON 1 2{j uni o.

CAMPANA EXTRACCI ON 1 1

ESTANTERI A 1 1{Oxidada y |l e faltan soportes

| OCKER 1 3|ALMACENAM ENTO

CANECAS BASURA 1 1

HORNO 2 PUSTOS 1 1{DANADO

FI LTRO DE AGUA 1 3

BANDEJAS 3 1

TABLAS 4 2

JARRA 1 2

CALDERO 1 3

OLLAS 9 2

PAI LAS 2 3

TAPAS 8 2

RECI PI ENTES PLASTI COS 4 2

OLLA EXPRESS 2 2|Una nueva y una dafiada

TAPAS DE COLLA EXPRESS 2

COLADCR 3 2|1 Esta roto




O|RALLADCRES

O 0O 0o o

o O

CUCHARONES

CUCHARONES DE FRI TOS

Pl NZAS

CH NO

RPlIWIN|ININ

CUCHARAS MEDI DORAS

15

CUCHI LLGCs

[*2]

N|W|WW|W|W|

DOS DANADCS

OLLETAS

Una tiene la nanija rota Y OTRA
Bl EN

ESCURRI DOR

O PLATERO

Bot el | on de agua con soporte

CANECAS DE RESI DUCS

PAI LAS

SARTEN

ALACENA DE ACERO

CANECAS

4 ROTAS

CANECAS DE BASURA

PLANCHAS DE ASAR

NIRP|INIPRP|RPRININFRPIOIDN

WIN|IEPIN|WIWW]WINIDN

BANDEJAS DOS REDONDAS DOS DE HORNO Y DOS

MEDI ANA S

BALDE

CUCHARA GRANDE

TI NA GRANDE

COLADERA METALI CA GRANDE

RECI PI ENTE PLASTI CO PARA ENSALDAS

TI NAS GRANDES REDONDAS

Nl R Rk r|o

VASCS EN ALUM NI O

26

PLATCS EN ALUM NI O

61

PCClI LLCS PLASTI COS

28

ESPATULAS

2

CUCHARAS

468

HAY 38 DANADAS

PLATOS

521

VASCS

435

WIWIWIWIN]IN|IN|WWWIN]IN]|Ww|N

|Real i z6

|[Laura Gabriela Alarcon




|Ing alimentos - Equi po PAE




Rel aci on de i nventari os

| EO

FAGUA A

Fecha: 25/11/ 2024

Est ado

Se evalua de 1 a 3 donde 1 es mal

est ado,

2 regular, 3 buen estado

utensilios / Equipos

Canti da

d

Est ado

Cbser vaci ones

CUCHARAS

204

PLATCS RQICS

104

PLATCS VERDES AZULES

273

VASCS AZULES

120

VASCS VERDES

239

OLLAS MEDI ANAS CON TAPA

CLLAS GRANDES CO TAPA

FONDO GRANDE CON TAPA

FONDO PEQUENO CON TAPA

SARTEN

PAI LA DE FRI TO

OLLA EXPRESS CON TAPA

ESCURRI DOR PEQUENO

ESCURRI DOR GRANDE

RALLADOR PEQUENO

CCOLADCR

e I NI N R R R I ES

NIN[N|WW| W WW[W|WW]|W|IN]WlWw]w

CUCHARA FRI TGS

CUCHARA GRANDE

CUCHI LLCs

CUCHARA MEDI DCRAS

NEVECON | NDUSTRI AL

HORNO

L1 CUADORA | NDUSTRI AL

MESON

LAVAPLATOS 3 PUESTO

ESTUFA

Rl RPIN|RP|R]O]OTW]DN

N|WIWIN|RP|W]W|W|Ww|w




CAMPANA

ALACENA

GABI NETE BLANCO

ARCHI VADCR

CANECAS ECOLOG CAS

CANECAS PLASTI CAS GRANDES

CANECAS PLASTI CAS PEQUENAS

CANECAS PLASTI CAS PEQUENAS

TABLA DE PI CAR

PLANCHA PEQUENA

BANDEJA METALI CA GRANDE

BANDEJA METALI CA PEQUENA

BANDEJAS PLASTI CAS

CALDERO

PLANCHA

CALDERO PEQUENO

ESPATULA

Pl NZAS

CUCHARA PASTA

NN N N N NI N I R R I R R R

CUCHRA MEDI DORA

1

W

PELA PAPA

TRI NCHE

JARRAS GRANDES

BALDE JUGO

L1 CUADORA

NN R e

WIN][WINININ|WWW]WWWWW]W]WWWW[N]|WW|Ww]|Ww]|

Angel i ca Pachon

Nutricioni sta
PAE

Equi po




Rel aci on de |1 nventari os

I EO

POLI DEPORT

Fecha: 25/11/2024

Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es ma

es

tado, 2 regul ar,

3

buen est ado

utensilios / Equipos Cant i dad |Est ado ohservaci ones

Pl at os roj os 150

Pl at os bl ancos 232

Vasos bl ancos 120 Vari os manchados
Vasos azul es 186

Vasos roj os 12 lroto

Cuchar as 205

Tenedor es

Cuchill os de cocina

1 con mango roto

Cuchill o carnicero

Cuchill os de nesa

Pl at os de sopa

Estufa industrial de 3 puestos

Estufa industrial de 1 puesto

Meson acer o i noxi dabl e

Meson de servicio(5 conparti nentos)

Mesa de mader a

Pl ancha pequefia

Bal des pequefios

2 en mal estado

Tina gris plastica grande

2 rotas

Al a exprés

Paila de fritar grande (chino)

Paila de fritar medi ana (chino)

Pail a de fritar pequefia(chi no)

1 sin manijas

Cuchara grande

Cuchar ones

Sart én grande

Sart én pequefo

NN N R RN N E R R N R R N R R I )
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Cal deros con tapa 3 3
Al as grandes 2 3[Con tapa
A | as nedi anas 2 3|Con tapa
Ol eta chocol atera 1 3
Jarras grandes 3 2
Jarras medi anas 1 2|Sin tapa
Jarras pequefias 3 1|11 rota
Nevera casera 2 conparti ment os 1 3
Nevera de congel aci 6n 1 3
Tabl a de picar grande 1 3
Tabl a de picar nedi ana 4 2|12 quemadas en un borde
Pi nzas grandes 2 3
Pi nza pequefia 1 3
Cuchara de fritos 1 1{Mango roto por la nmitad
Tri nche 1 1|Mango roto por la mtad
Ral | ador 1 1{Rot 0, oxi dado
Cucharas medi dor as 11 3
Li cuadora industri al 2 3
Col ador pl &stico 0 NA
Col ador metalico medi ano 1 1{Si n mango
Escurridor de fritos 1 2|Si n manij as

Una caneca rota y 2 con
Canecas pl asti cas grandes 4 2|tapa rota
Extint or 1 3
Canecas de basura con tapa 2 3
Locker 0 NA
Ar chi vador 1 3
Ar agan 1 2

REALI ZO ANGEL| CA PACHON

NUTRI Cl ONI STA EQUI PO PAE




Rel aci on de i nventari os

I EO

FAGUA- TI QUI ZA

FECHA: 25/11/ 2024

Est ado:

Se evalua de 1 a 3 donde 1 es nml

est ado,

2 regul ar, 3 buen estado

utensilios / Equi pos

Cant i dad

Est ado

Observaci ones

ALACENA EN ACERO

BANDEJAS DE ACERO

CALDERO

CAMPANA DE EXTRACCI ON

RIN Wk

NN |[Ww|lw

CANECAS DE RESI DUCS ORGANI COH

N

CANECAS PLASTI CA

(o]

CUCHARA DE FRI TOS

CUCHARAS

178

CUCHARAS DE SERVIR

N

CUCHARAS MEDI DORAS

=
w

ESPATULAS

N

ESTANTE DE LAVADO EN ACERO DH

=

ESTANTERI A

=
o

ESTUFA | NDSUTRI AL 4 PUESTOS

EXTI NTOR

mant eni m ent o

FI LTRO DE OXONO

HORNO DE 3 PUESTOS

linpieza filtro

JARRA DE JUGO

mant eni n ent o

JARRA DE JUGD di spensador

LAVADERO DE PLATOS fijo

L1 CUADCRAS | ND

LI NEA DE SERVI DO

LOCKER

NEVERA DE HELADOS

NEVERA HORI ZONTAL

NEVERA REFRI GERACI ON - CONGELY

Rlrlr|lRr|Rr|lw|~|N]| R, -
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NEVERA TI PO DOMESTI CA

no funciona

OLLA EXPRESS

adlas

OLLETA

Pl NZAS

PLANCHA PEQUENA

PLATOS NUEVCS

292

PLATOS VERDE USO

205

PUNTO DE CLASI FI CACI ON DE BAS

RALLADOR

RECI PI ENTES PLASTI COS

SARTEN PEQUENO

SCPORTE PARA BOTELLON DE AGUA

TABLAS DE PI CADO

TAPAS DE OLLA

TRI NCHE

RPlO|W|FR|O|R~|IN]F

VASOS

400

VASCS VERDES

205

CUCHI LLO SI ERRA

CUCHARA PASTA

TAM ZADOR

COLADERA GRANDE

FONDO ACERO

FON DO PEQUENO

TAZA GRANDE TAQA

BALDE

ESCURRI DOR PLSTI CO

BANDEJA PLASTI CA

BANDEJA ESMATADA

TI NA REDONDA

TI NA CUADRADA

BANDEJA HORNO

TI NA JUGO GRANDE

CANECAS DE BASURA

NIFRPINIFRPIFRPININININIFPIRPINIFPIRPIN]PE

N[WIWWIWIWIWININ[WIWIWININIWINIWIWIWININIWININININ|IWIWIERLININ|IN|W]EF-




ESTANTES METALI COS 6 6
AZAFATES- TAPA 11 3
LI NEA SERVI Cl O CALI ENTE 1 1
GABETERO MALETAS 1 3
LAVAVANOSNPEDAL 1 3

Raf ael Rodri guez

Tecni co - Equi po PAE




Rel aci on de i nventari os

| EO

SANTA LUCI A 25/11/ 2024

Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es mal

2 regular, 3 buen estado

utensilios / Equipos Canti dad Est ado bservaci ones

BANDEJAS- ALUM NI O 7 3

CALDERAS ARROZ -ALUM NI O 2 2
DI SM NUCI ON 50 CUCHARAS
OPERADOR DOTO DE 300

CUCHARAS ALUM NI O SCPA 310 3|UNI DADES A MEDI ADOS ANO

CUCHARAS DE COCI NA 2 2

CUCHARAS ESPUMADERA PARA FRI TO 2 3

CUCHI LLCs ACERO 3 2|luno dafiado

CUCHI LLOS BLANCOS 4 2

ESCURRI DOR ACEI TE 2 2|1 dafado

ESTUFA | NDUSTRI AL -ZI NGAL 4 PUESTOS 1 2|mant eni mi ent o

ESTUFA | NDUSTRI AL DE 4 PUESTCS PI SO 1 2

HORNO | NDUSTRI AL 2 PUESTOS SIN MARCA 1 2

LI CUADORA | NDUSTRI AL 2 2

MESAS LARGAS MADERA 10 3

MESAS PLASTI CAS COLOR BLANCO 20 3

NEVERA Y CONGELADCOR | NDUSTRI AL 2 PUERTAS 1 3|mant eni mi ento

NEVERA Y CONGELADCR | NDUSTRI AL 4 PUERTAS 1 3|mant eni mi ento

COLLA A PRESION DE 50 LTS Y 13 LTS 4 2|dos sin tapa

COLLAS ALUM NI O 10 214 en mal estado

PAI LAS ALUM NI O 4 212 mal estado

Pl NZAS ALUM NI O 2 1l|baj as

PLANCHA ASADOR PEQUENA 1 1

PLATOS PLASTI CCS 1046 3

PURI FI CADOR OXONI ZADOR 1 1lno sirve

TABLAS PARA Pl CAR - COLOR BLANCO 2 1

TANQUES PLASTI COS- COLECTORES 3 1lmal estado

TAZA AVARI LLA 1 2




VASCOS PLASTI COS 1140 3

CAMPANA EXTRACTORA 1 1lno funciona
MESON ACERO LI NEA SERI Cl O LI NEA 2 3

MESON ACERO MOVI BLE ZI NGAL 1 3

MESON ACERO 3 LLAVES 1 3|oxi dado

TAPAS OLLAS

RALLADOR

N

mal est ado

COLADOR METAL REDONDO

=

mal est ado

COLADOR PLASTI CO REDONDO

=

CUCHARAS MEDI DORAS

=
(3]

una rota

ESTI BAS PLASTI CAS

EXTI NTOR

BOUTI QUI N

CUCHARAS PASTA PLASTI CAS

CUCHARONES PLASTI COS NEGRCS

1 dafado

ESPUVADERA PLASTI CA NEGRA

CUCHRARA PARA SERVI CI O PLASTI CA NEGRA

CUCHARAS DE SERVI CI O METAL

N NN R

PLATOS ALUWNI O

=
o

ESCURRI DORES BEI GE

1 dafado

COLECTORES RESI DUCS VERDE

COLECTORES RESI DUCS NEGRA

1 sin tapa

PAPELERA GRI' S P3DAL

PAPELERA GRIS 30 LTS

ALACENA BEI GUE (PUERTA Y CAJON)

ALACENA ACERO | NX DOS ESPACI OS

BALDE 20 LTS-3VERDE1 AZUL

2 en mal estado

DI SPENSADOR JUGO TRANSP.

BAJA

CONTENEDOR BASURA negro

NN I RN R ES
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Real i zo

Raf ael Rodri uez

Tecni co Equi po PAE




Rel aci on de i nventari os

| EO

LA BALSA

Fecha: 25/11/2024

Est ado

Se evalua de 1 a 3 donde 1 es mal

est ado,

2 regul ar,

3 buen estado

utensilios / Equi pos

Canti dad

Est ado

Cbser vaci ones

Li cuadora i ndustri al

1 dafada

Li cuadora hogar

Dafiada

Horno 2 puestos

no funci ona

Procesador de alinentos

nesones en acero i noxi dabl e

Meson de al macenam ent o

[EY V) iy iy FIY I V)

dlas

1

I

1 mal estado

Cal dero

Al a express

Pai | as

dla de escurrido

Sarten

Ext ract or

Estufa 4 puestos

RPlRlRP|W|O|W]IN

Cuchil | os

1

N

Canecas de residuos

Jarra de jugo di spensador

Jarra de jugo

una en nal estado

Canecas grandes

hay dos en nal estado

Bal des

uno dafado

Nevera industrial refrigeracion -

c

Col ador es

oOlFRr|O|AlW]IFLIN

hay 3 en mal estado

Tapas

15

5 en mal estado

Tabl as de pi cado

o1

Ral | ador es

N

RPIN[WINIWINININ|[WIW|Ww|wWw|w|wlw[w|wlw|w|w|w|rk]Fk]DN




Cuchara grande

Pi nzas

Espat ul a

dos en acero, una en

pl as

Punto de | avado en acero

Wlwlw|F

tico

Cuchar as nedi dor as

1

~

3 mal estado

Cuchara de freir

Molinilo

Cuchar on

Cuchara para pasta

Exprim dor |inon

Pel a papas

Expri m dor de naranja grande

Bandeja al uminio

Bandej a pl astica

Pl ancha

RPlwlO|FRP|[WIN|W|FR|FP|W

Pl at os verdes

197

3 dafados

Pl at os roj os

399

Vasos

447

Cuchar as

273

Pr ocesador a

Refractari a

Muebl e papel eri a

Muebl e mal etero

Rl

WIWIP|WW[WIW][WIN|IN][WWW|Ww|wlwWw|w]lww|w]|w]|N|w

Real i zo6

Tati ana Pedraza

Psi col oga Equi po PAE




Rel aci on de i nventari os

| EO DI OSA CH A Fecha: 22/11/2024
Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es nmml estado, 2 regular, 3 buen estado
utensilios / Equipos Cantidad |[Estado |Qbservaci ones

Bandej as 5 3

Caneca 5 2luna rota

Caneca pequeiia 1 1

Col ador es 6 sin nmango 4

Cuchar a nedi ana 1

Cuchar as 230 requi ere mas dotaci on

Cucharas escurridoras

Cuchar as nedi dor as

Cuchar ones uno sin mango

Cuchi l | os uno con el mango dafiado

Ensal ader a

Escurri dores de aceite Dafados

Espatula netélica

Estantes de neta

Estufa industrial de 3 puestos

Estufa industrial de 4 puestos

Expri m dor

Expri m dor de naranja

Filtro ozono

Horno de 2 puestos Mant eni mi ento de fl autas

Jarras grandes

Li cuadora i ndustri al G ande

Linea de servido 8 puestos bafio ng ajuste de perillas

Mazo

| avado

Nevera industrial Refrigerador- cg FUNCI ONANDO

NN EN RN N R R R R NN N R R N RIS
NNl NN R N N N ] wl o] w] ol w]w|w

Al a Expres pequefia




Al a Expres grande

Al as grandes

Aleta

Pai | as grandes

Pai | as pequefia

Pel a papas

Pi nza grandes

Ll BB KN e KM e K

Pl ancha

AR
[ERN
w
(0]

Pl at os

Punto de | avado de manos en acero

Tabl a de picar pequefia

Tabl as de pi car

Tapas grandes

Tazas pequefas

Ti na grande

NIN|IN]|O|O| P~

Ti na pequefa

[EnY
o
\‘
[N

vasos

Al acena

Bal des

Boti qui n

Cal dero

Canpana extractora

Di spensador de jugos

Exti nt or

Ral | ador netalico

Rodi |l o plastico

Sarten

NINININTWINININITWININIWOINININININININIWIERINININININDWIN
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Tri nche

Real i z6 Raf ael Rodri guez

Tecni co - PAE




Rel aci on de i nventari os

| EO LA CARO nov- 24
Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es mal estado, 2 regular, 3 buen estado
utensilios / Equipos Canti dad |Estado observaci ones

ABRELATAS

ALACENA ACERO | NOX. PEQUENA

ALACENA METALI CA DOS PUERTAS

ALACENA PEQUENA BEI GUE

BALDES 12 LTS

BANDEJA ELECTRCOPLATA HONDA

BANDEJAS METALI CAS HORNO

BATI DOR MANUAL METALI CO

BOUTI QUI N METALI CO

CAJA PLASTI CA PORTACUBI ERTCS CON TAPA

CALDERO

CANECA AZUL VERDE CLARO 55 LTS

CANECA PLASTI CA AZUL 80 LTS

CANECA PLASTI CA ROJA 50 LTS

COLADOR METALI CO

sin manijas

COLECTOR GRI S DE PEDAL PEQUENO

COLECTOR RESI DUOS VAI VEN NEGRO MEDI ANO

COLECTOR RESI DUOS VAI VEN VERDE MEDI ANO

CONTENEDOR RESI DUCS ORGANI COS AZUL

CUCHARA PARA PASTA METALI CA

CUCHARAS MEDI DORAS METALI CAS

N |Rr|r|rlrNv|N R R RN RN R R R R

CUCHARAS MEDI DORAS PLASTI CAS

=
w

CUCHARAS METALI CAS SCPA

7

(6]

CUCHARON METALI CO GRANDE

CUCHI LLO PARA PAN

CUCHI LLCS COCI NA VARl OS

2 en mal estado

DI SPENSADCR BEBI DAS 20 LTS TRANSPARENTE

ESCURRI DOR VAJILLA DOS PI EZA

Rrlerlo|r]|-
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ESCURRI DOR FRI TOS PEQUENOS

ESPATULAPEQUENA MANGO BLANCO

ESPUVADERA GRANDE METAL

ESPUVADERA GRANDE METAL

ESPUVADERA PLANA MEDI ANA

ESTI BAS NEGRAS GRANDE SPLASTI CA

ESTUFA | NDUSTRI AL 4 PUESTOS

EXTI NTOR

HORNO | NDUSTRI AL 2 COVPARTI M ENTCS

JARRA PLASTI CA TRANSPARENTE

LI CUADCRA | NDUSTRI AL GRANDE ZI NGAL

MESON ACERO LAVADO 3 POSETAS

una |l ave para arreglo

MESON ACERO LI NEA DE SERVICI O

NEVERA DOS CUERPOS

bandej a plastica rota

OLLA TIPO FONDO GRANDE

OLLAS EXPRESS CGRANDES

una si n nmango

OLLAS VAR 0S TAMANOS

OLLETA MEDI ANA

OZONO PURI FI CADOR

PAI LAS GRANDES

PALA HI ELO PLASTI CA

PESA COLGANTE

Pl NZA METALI CA GRANDE

Pl NZAS METALI CA SGRANDES PANADERI A

NN NN R R R R RN R N R R R R
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PLATOS BLANCOS 3 COVPARTI M ENTOS

322

218 adici onal es para dar de
baj a

RALLADAR METALI CO MEDI ANO

RODI LLO PLASTI CO PEQUENO

SECCI ON MULTI ESTANTE VI VERES BEI GE

SECCI ON MULTI ESTANTE VI VERES GRI S

TABLAS CORTE PI LI CARBONATO

TAPAS ALUMUJI OLLAS DI FERENTES TAMANCS

TI NA VERDE PEQUENA

TI NAS AMARI LLAS MEDI ANAS

NIRP|[O|W|IFRL|O|FL]IDN

VASCS VERDE

133

WIWIN|WIN]|WWw|W|w]|w




Real i z6 Raf ael Rodri guez

Tecni co PAE




Rel aci on de i nventari os

| EO EL CERRO FECHA NOVI EMBRE 25- 2024
Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es mal estado, 2 regular, 3 buen estado
utensilios / Equipos Cant i dad Est ado oservaci ones

ALACENA ACERO DOS CUERPGOS

BALDE AMARI LLO ASEO

BALDES COLORES

BANDEJA HONDA ALUM NI O

RINIFIN

BANDEJAS PLASTI CAS

1

=

BOUTI QUI N

CAMPANA EXTRACTORA

CANECA AMARI LLA MEDI NA

CANECA AZUL GRANDES

sol o 1 buena

CANECA BASURA TAPA VERDE VA Y VEN

CANECA BASURA VERDE TAPA VA Y VEN

CANECA GRI'S PEQUENA

CANECA PLASTI CA GRI' S GRANDE

CANECA VERDE MEDI ANA

Cl LI NDRO GAS PROPANO GRANDES

COLADCR METALI CO

COLADCR PLASTI CO

CONTENEDOR BASURA GRANDE

Rl R RSP R| -

CUCHARAS MEDI DORAS PLAST.

w
o

CUCHARAS SCPA

173

CUCHI LLOS CCOCI NA

1 dafado

ESCURRI DOR FRI TOS METAL.

ESPUVADERA METALI CA

1 regqul ar

ESTANTES METALI COS

ESTUFA A PI SO 4 PUESTOS

mant eni m ent o oxi dad

EXTI NTOR

GRAVERA DI G TAL

NlR[RP|W|IFR]|IN]|O
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HORNO 3 GAS, 2 COWVPATI M ENTOS- SUPERI (

JARRA PLASTICA 4 LTS

ronpi o- baj a

LAVAVANGS PEDAL

LI CUADCRA | NDUSTRI AL GRANDE ZI NGAL

MESON LI NEA SERVI Cl O - BANO MARI A

MESON ACERO | NOX MoVl BLE

MESON LAVADO TRES POSETAS

manil | a rota

NEVECON DOS CUERPCS, ZI NGAL- NUEVA

OLLA EXPRESS

1 dafida

OLLA ACERO GRANDES

OLLA ACERO GRANDES- MEDI ANA

OLLAS EN ALUM NI O VARI AS

PAI LAS

PESA DE GANCHO

PI NZAS METALI CAS

Rlrlo|N|w|lw|lw|Nd| kR lkrRRlR] -

PLATO ALUWNI O

148

baj as

PLATO AZUL SOPA

20

baj as

PLATO NARANJA NARANJA

10

bj as

PLATO ROJO NUEVOS

123

PLATO SERVI CI O RQJO 3 COVPARTI .

50

PLATO SERVI Cl O VERDE 3 COVPARTI M ENTO

190

PLATO SOPA RQJO

50

PLATO VERDE SOPA

PCClI LLO PLASTI CO

128

SECCI ON ESCURRI DORES PLASTI COS

TABLAS PCOLI CARBONATO

REPCSI CI ON

TABLON MADERA

TAPAS OLLAS

TI NA BLANCA PLASTI CA

baj a

TI NA ROJA PLASTI CA GRANDE

Nl

1 baja

VASCS PLASTI COS

202

VASCS ALUM NI O

173

al gunos baj as

VASCS NUEVOS

45

WINTWININ|WIWIN|IWINININIWIWIWININIEPINIWIN|IWIWIWIN|IWIN|IWIWIN|W|FL]|F-




Real i z6 Raf ael Rodri guez

Tecni co PAE




Rel aci on de i nventari os

Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es mal estado,

2 regular, 3 buen estado

utensilios / Equipos

CANTI DAD

ESTADO

OBSERVAC!I ON

CUCHARAS MEDI DORAS

13

VASCS

499

PLATCOS

696

CUCHARAS

568

21 PAQUETES DE 12 UDS SI N DESTAPAR

LI CUADORA PEQUENA

VASO ROTO

L1 CUADORA | NDUSTRI AL

OLLAS DE ALUM NI O 50 L CON TAPA

OLLAS DE ALUM NI O 38 L CON TAPA

CALDERCS CON TAPA

CAMPANA DE EXTRACCI ON

NO FUNCI ONAL

MAQUI NA | NDUSTRI AL PARA Pl CAR

ESCURRI DOR PLASTI CO

ENSALADERAS

BANDEJAS DE ALUM NI O GRANDES

PLANCHAS MEDI ANAS

BANDEJAS DE ALUM NI O MEDI ANAS

BANDEJAS PLASTI CAS

2 ROTAS

RALLADORES

SI'N AGARRADERA

ESPUVADERAS MEDI ANAS

ESPUVADERAS PLASTI CAS PEQUENAS

EININOININININIO|RIERIN]DNFPIN] -

CUCHI LLGS

1

o

2 CON MANGO ROTO

TAZAS PLASTI CAS

PAI LAS GRANDES

ACUMULACI ON DE GRASA QUENMADA

ESCURRI DOR GRANDE

ESCURRI DOR PEQUENO

ESTUFA 4 PUESTCS

FI LTRO DE OGZONO

PAI LA MEDI ANA SARTEN

Rl M w

WIWIWIN] P [INWIN|WWIERINWWWWWwWwRP|WWwWw]|wlFRrWw|wlw|w




CANECA PLASTI CA

ROTA

JARRAS PLASTI CAS

SARTEN MEDI ANO

CANECA 20 L CON LLAVE

BALDES

ALACENA

CUCHARA PASTERA

BOTI QUI N

HORNO 3 PUESTOS

NO FUNCI ONAL

CANECA DE BASURA CON TAPA

2 TAPAS ROTAS

NEVERA REFRI GERACI ON - CONGELACI ON

EXTI NTOR

CLLA EXPRESS

CLLA DE 40 L

CLLA DE 36 L

CLLA DE 34 L

SI'N TAPA

CLLA DE 18 L

CUCHARAS PARA SERVI R

TRI NCHE

ESPUVMADERA GRANDE

Pl NZA GRANDE

TABLAS DE PI CAR

1 CON MOHO

MESON

PLATERO

ROTO

ESTANTERI A

ESTI BAS

NN R R N R R N R N N R R N N R R R R N N S
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Rel aci on de i nventari os

I EO

LUNA NUEVA: 25/11/2024

Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es ma

est ado,

2 regul ar, 3 buen estado

Utensilios / Equipos

Cant i dad

Est ado

Cbser vaci ones

CUCHARAS

207

PERDI DAS 9

TABLAS PARA Pl CAR

4

OLLETA

1

OLLA A PRESI ON CON TAPA

3

OLLA A PRESI ON SI N TAPA

2

VASCOS PLASTI COS

190

VASOS METALI COS

PLATOS VERDES

196

4 adi ci onal es en nal

est ado

OLLAS DI FERENTE TAMANO

CON 4 TAPAS

BANDEJAS PLASTI CAS

BANDEJAS DE ALUM NI O

BANDEJAS DE PANADERI A

BANDEJAS HONDA

BANDEJAS REDONDAS

PLANCHA PEQUENA

CUCHARAS ESCURRI DORAS DE FRI TO

ESPATULA

CUCHARON

CUCHARAS GRANDE

TENEDORES GRANDE

Pl NZAS

MOLINI'LLO

CUCHARA PASTERA

CUCHI LLOS GRANDES

2 grandes,

3 nedi anos,

1 en nul

e

st ado

JARRA GRANDE

JARRA PARA JUGO MEDI ANA

CALDEROS

RPIRINJOIR|RPININ]IRIRPIRP]IAR|IPIWININININ|O
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Sin tapa




PAI LA

D f erentes tanafios, grande,

medi ana y pequefa

RCDI LLO

NEVERA TI PO DOMESTI CA

HORNO

ESTUFUFA 4 PUESTOS

LI CUADCRA | NDUSTRI AL 10 LITS

LI CUADORA DOMVESTI CA

RlrlRr|Rr|Rr|R,|w

Vaso dafado

CUCHARAS MEDI DORAS

1

~

di ferentes tamafos

CANECA

1 sin tapa

CANECA BASURA

BALDES

3 en nmal estado

CCOLADCR PLASTI CO

CCOLADCR ALUM NI O

ESCURRI DOR EN ALUM NI O

RODI LLO PLASTI CO

TENEDOR GRANDE

Pl NZAS

CUCHARON GRANDE

RAYADORES

TAZA CUADRADA GRANDE CON TAPA

DI SPENSADOR DE JUGO

PURI FI CADOR DE OZONO

TAPAS

NP IFRPINIRPIWOINIFPINININIWOIN]|O
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REALI ZO

TATI ANA PEDRAZA SUAREZ

PSI COLOGA




Rel aci on de i nventari os

| EO JJ CASAS

Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es nmal estado, 2 regular, 3 buen estado

utensilios / Equipos Canti dad Estado [Cbservaci ones

HORNO | NDUSTRI AL 2 PUESTOS 1 3

ESTUFA | NDUSTRI AL DE 6 PUESTOS Y PLANCHA 1 2

NEVERA Y CONGELADOR | NDUSTRI AL 2 PUESTCS 0

NEVERA Y CONGELADOR | NDUSTRI AL 4 PUESTCS 1 3

L1 CUADORA 1 llen mal estado

L1 CUADORA | NDUSTRI AL 2 3|1 buena y otra nal
PROCESADOR 1 3

OLLA A PRESI ON PEQUENA 4 3|1 BUENA 3 MAL

OLLA A PRESI ON GRANDE 2 3

SARTEN PEQUENO 1 3

SARTEN GRANDE 3 2|12 BUENCS 1 REGULAR
CALDERAS ARRQZ - ALUM NI O 5 2|14 BUENCS 1 REGULAR
OLLAS ALUM NI O PEQUENAS 5 2|12 EN BUEN ESTADO Y 1 REGULAR ESTADO
OLLAS ALUM NI O MEDI ANAS 4 3

OLLAS ALUM NI O GRANDES 2 3

OLLAS ALUM NI O EXTRA GRANDES 1 3

CUCHARAS PARA FRI TO 2 3

CUCHI LLOS ACERO 9 3

TABLAS PARA Pl CAR - COLOR BLANCO 6 2|SECRETARI A DE SALUD SOLI Cl TO CAMBI O
Pl NZAS ALUM NI O 4 2|12 MAL ESTADO Y 2 BUENAS
CANECAS PLASTI CAS 5 3|2 BUENAS Y 3 MALAS
ESCURRI DOR ACEI TE 2 2|1 BUENO 1 REGULAR

PURI FI CADOR OXONI ZADOR 1 3

BANDEJAS- ALUM NI O 2 3

BANDEJAS- PLASTI CAS 1 3

PLATOS PLASTI COS 1260 3|576 GUARDADCS

VASCS PLASTI COS 660 3]170 GUARDADCS




CUCHARAS ALUM NI O

814

w

814

CUCHARAS DE COCI NA UTENSI LI OS COCI NA

w

2 EN MAL ESTADO Y 3 BUENAS

PLANCHA ASADOR PEQUENA

PELAPAPAS

N

3 DANADOS 1 BUENO

JARRAS

N

2 BUENGCS 1 REGULAR

RALLADOR

COLADOR

N

3 BUENGCS 4 MALGCS

EXPRI M DOR

ESPATULA

JARRAS DE ALUM NI O

WIFRL[IN|NIN|W]|A~|OlOT

2 BUENGCS 1 REGULAR

TAPAS

=
=

GRANDES 4, MEDI ANAS 6 (3 BUENAS,

GRAVERA

o

TERMOVETRO

o

MESAS PLASTI CAS COLOR BLANCO

w
o]

MESAS LARGAS MADERA

A

SI LLAS BLANCAS Tl PO RI MAX

w
o

SI LLAS AZULES Tl PO RI MAX

[{e]
o

CANECAS DE BASURA

Wlwlwlw|w

PROCESADOR DE ALI MENTOS CASERO 8 TAZAS

BLACK DECKER NUEVCS

CAMPANA EXTRACTORA

NO FUNCI ONA

MUEBLE PARA ALMACENAR ALI MENTOS

MUEBLE PARA USO PERSONAL

1 EN MAL ESTADO

BALDES DE ASEO

TI NA CUADRADA PLASTI CA

CUCHARAS MEDI DORAS

OIFRP|OIWINIFLININ

NINININ|W]-

2 EN MAL ESTADO

REALI ZO

Yer eeny Lopez

Coor di nador Equi po PAE

3 MALAS)



Rel aci on de i nventari os

I EO

LAURA VI CUNA: NOV 27 2024

Estado: Se evalua de 1 a 3 donde 1 es ma

est ado,

2 regular, 3

buen est ado

utensilios / Equipos

Cant i dad

Est ado

(bser vaci ones

Est antes abiertos de 5 espaci os

Al acenas de acero i noxodabl e

Bascul a

Ternonetro

| i cuador as

dos fuera de servicio

| i cuadora pequefia

Horno 2 puestos Zi nga

Horno 2 puestos

Procesador de al i nentos

Fuera de servicio no funciona

nmesones en acero i noxi dabl e

Meson para sanpbar con recipientes y tapas.

RlO|RP|P|IP|O|JlW|O|OlW|W

adlas

1

S

2 fuera de servicio

Cal dero

Al a express

2 con tapa 2 sin tapa

O la de escurrido

Sarten

Estufa 4 puestos

Estufa de 3 puestos

Estufa de un puesto

NI I EN S

cuchi |l os

1

a

8 en nal estado

Canecas de resi duos

Jarra de jugo di spensador

JArra de jugo

Canecas grandes

1 en mal estado

Bal des

Never a de hel ados

O|lwWlwlr|FL|N

O|IWININ|WIWIN|WIWIWININININ|IW|W|WIRP|W|W|O|IN|O|O|W|Ww

Del operador

Nevecon refrigeracion - congel aci on

El espaci o de congel aci on de un equi po
esta fuera de servicio.




col ador es

Tapas

16

Tabl as de pi cado

Ral | ador es

Cucharas de servido

Pi nzas

Espat ul a

Punt o de

| avado en

acero

Punt o de

| avado de

manos

RlrlrlRrlw|N|~

Pl at os

1531

4 Querados

vasos

1032

cuchar as

590

90 oxi dadas

cuchar as

nmedi dor as

3 en nmal estado

cuchara d

e freir

Purificad

or Ozono

bandej as

net al i cas

pl ancha

botiquin

granera

extintor

pel apapa

no funci ona

exprim dor de naranja

no funci ona

tina

2 en mal estado

rodillo

escurrido

r cilindrico
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REALI ZO

YEREMY LOPEZ

COCORDI NADOR EQUI PO PAE




INFORME #26
ELABORADO: 28/11/24
NOVEDADES REPORTADAS AL OPERADOR

Con base en la Resolucién 335 de 2021 y con el objetivo de garantizar la calidad e inocuidad de
las raciones entregadas a los estudiantes, se realiza un monitoreo diario en las IEO para verificar
el cumplimiento de las buenas practicas de manufactura y la correcta implementacion de los
planes basicos de salubridad. Desde junio, y para el mes de octubre, al igual que en los meses
anteriores, se emplea la herramienta de comunicacion disefiada (Anexo 1), en la cual se registran
diariamente las novedades encontradas en cada IEO. Esta informacién se comparte en tiempo
real con el operador, UT Alimentarte Chia , permitiendo una respuesta efectiva y oportuna a cada
observacion detectada.

Anexo 1. Formato disefiado.

Durante los dias de ejecucion del programa en el mes de NOVIEMBRE se registraron las siguientes
novedades:
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De las 24 novedades reportadas el operador da respuesta a todas y adjunta evidencia de los planes de
accion implementados en cada caso.

Se registraron varias inconsistencias en el nimero de ecénomas disponibles en algunas sedes: JJ Casas
1y 6 de noviembre, Durante las visitas se reportaron menos ecénomas de las requeridas (6 presentes
frente a las 7-8 necesarias). Diosa Chia 5 de noviembre Solo habia 6 ecénomas de las 10 requeridas.
Fagua - Tiquiza 14 de noviembre, Se encontraron 6 economas.

Este tema debe ser evaluado y monitoreado de manera permanente ya que el numero de economas
asegura el cumplimiento de los tiempos del servicio, aunque se han implementado planes de contingencia,
es urgente garantizar una contratacion oportuna y estrategias para mitigar ausencias imprevistas.

Se identificaron platanos, repollo y manzanas en mal estado en dos sedes, aunque en algunos casos se
implementaron medidas correctivas como capacitacion y dar de baja los productos afectados, se debe
reforzar las capacitaciones en el cumplimiento de POES (Procedimientos Operativos Estandar de
Saneamiento) y protocolos de seleccion y clasificacién de alimentos para minimizar riesgos sanitarios.

El operador del PAE en Chia ha estado en continua comunicacion y demuestra disposicion para responder
a las observaciones y cerrar las novedades reportadas, es fundamental reforzar la planeacion y ejecucion
en aspectos clave como la gestion del personal, el cumplimiento de los protocolos de saneamiento y la
calidad de los equipos e infraestructura. La implementacion de planes preventivos y la mejora de los
procesos de comunicacién seran esenciales para garantizar un servicio eficiente y alineado con los
estandares establecidos por las entidades responsables del programa.

La herramienta diseflada para reporte de novedades ha sido de gran utilidad para el 2024 ya que se ha
logrado dar respuesta oportuna y rapida a cualquier inconformidad esto permite continuar en el proceso
de mejorar el programa de alimentacién escolar en Chia.

Elaborado por:

LAURA GABRIELA ALARCON
INGENIERA DE ALIMENTOS
EQUIPO PAE CHIA
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Sefiora

ROSA HERLINDA NINO AVILA

REPRESENTANTE LEGAL

UNION TEMPORAL ALIMENTARTE CHIA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE 2024
Correo: ut.alimentartechia@gmail com

Asunto: Cumplimiento a la obligacién 18 contrato No. CO1.PCCNTR. 6870780.

Cordial saludo,

Dando seguimiento al contrato No, CO1.PCCNTR, 6870780 y en especifico a la
obligacion numero 18 donde se estipula “El contratista se compromete a suministrar
durante el presente confrato, como minimo 3 unidades de cada uno de los
siguientes articulos, segun sea requerido para la elaboracion y distribucion de
raciones en las sedes educativas del municipio de Chia; 18.1, Equipos de
refrigeracion, 18.2. Equipos para el procesamiento de Alimentes, 18.3. Equipos de
coccién para alimentos. Nota: Este requisito se acreditara mediante acta de recibido
a satisfaccion de estos elementos por parie del supervisor del contratoe”, La entidad
se permite solicitar al operador.

Equipos de refrigeracion, se sclicitan 3 neveras distribuidas como aparece a
continuacion:

- Una (1) vertical mixta (congelacion y refrigeracién) con capacidad minima de
1200 litros en acero inoxidables y con tablero de control de temperatura para
la IEQ Bojaca.

- Una (1) nevera vertical con capacidad minima de 250 litros para la IEQ
Diversificado sede Campincito.

- Una (1) nevera verlical con capacidad de minima 600 litros la sede Fusca
principal,

Equipos para el procesamiento de Alimentos

- Una (1) Licuadora industrial 15 Litros IEO LA BALSA.
- Una (1) Procesador de alimentos con capacidad minima de 14 tazas para la

IEQ JJ CASAS,
Corero ION"B-74
PEX 884 4444 B 2900.2901
s=m.secrelario@chio.gov.co
Canficaiion waw chincroandinamnesn arw e
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- Un (1) Procesador de alimentos capacidad minima de 14 tazas para la IEQ
Laura Vicuda,

Equipos para coccion de alimentos:

Tres (3) Ollas express distribuidas asi:
- Una (1) para la IEO La Balsa
- Una (1) para la IEO Luna nueva
- Una (1) para la |IEQO Bojaca.

Cordialmente,

— ’

Proyecio Laura Gabnela Alaroon — ingeniers e abmertos Equipo PAE Chia e
Revied  Yecoemy Lopez  Cocrdwador egupo PAE.

Lucrecis Avarsds Profesonst Unverstario ~8'
Agrobd. Nelsy Yarmen Cajamarcs Suarez — Secrelais de educacén

Carrero |10 N* 8.74

PRX. £84 4444 B, 2900.2901

st seceioio@ chiu gov.co
Cort¥icaiimn wwa rhin=indimmmar-n noy e
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PROCESO SISTEMA INTEGRAL DE GESTION

PROCESO:

DEPENDENCIA:
RESPONSABLE DE LA REUNION:
NATURALEZA DE LA REUNION:

Conseln

ACTA DE REUNION
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Reunidn
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1. OBJETIVO DE LA REUNION

- Tenpeccion de comedar y COCTNG TLEC Fongreta

2. ORDEN DEL DIA

=on of CocTng

~ Coopnpecantaos

3, DESARROLLO DEL OADEN DEL DA

Pdgina 1 ded
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SEGUIMIENTOS Y % DE PSB PAE-CHIA

IEO PUNTAJE EQUIPO PAE FECHA OBSERVACIONES
1|BALAGUER 80% 23-oct
2|DIOSA CHIA 66% 05-nov
3|FAGUA SEDE B 13% 05-ago
4|FAGUA SEDE A 27% 05-ago
5|FONQUETA 76% 14-nov| RIpor modificaciones en la cocina
6|LA CARO 84% 14-nov
7|LAURA VICUNA 76% 11-sep
8|LUNA NUEVA 76% 06-nov
9(SANTA LUCIA 80% 06-nov
10|EL CERRO 82% 14-nov
11|CERCA DE PIEDRA 76% 06-nov
12|BOJACA 74% 05-nov
Se realiza la visita durante
contingencia de agua por lo que se
13|JJ CASA 25% - 84% 16-oct evalua con formato de RI.
14|LA BALSA 78% 23-sep
15|TIQUIZA 76% 14-nov
RI
16|DIVERSIFICADO PRINCIPAL 80% 06-nov
17|CAMPINCITO 83% 09-sep
18|MERCEDES DE CALAHORRA 76% 16-oct
19|SANTA MARIADELRIO A 76% 12-nov
20(SANTA MARIADEL RIO B 76% 12-nov
21{SANTA MARIADELRIO C 80% 21-oct
22|FUSCA 73% 23-oct
23|SAMARIA 83% 01-ago

Responsable de seguimiento




INTERVENCION OBRAS BUBLICAS IEO JJ CASAS

IMAGEN 1. Correccion de los focos de luz




IMAGEN 2. Arreglo a guarda escobas

IMAGEN 3. Arreglo baldosa fuera de eje.




IMAGEN 3. Arreglo a guarda escobas

IMAGEN 4. Arreglo a guarda escobas




Instalacion de angeos

IEO LAURA VICUNA




