
INFORME DE CONTRATISTA DE PRESTACIÓN DE SERVICIOS PROFESIONALES 

 

 

Número del Contrato: No. CO1.PCCNTR.7340337 

 

 

Objeto del Contrato: 

PRESTACIÓN DE SERVICIOS PROFESIONALES PARA 
REALIZAR EL SEGUIMIENTO, ACTUALIZACIÓN, COSTEO Y 
FORTALECIMIENTO DE LAS RUTAS TURÍSTICAS DEL 
MUNICIPIO DE CHÍA 

Contratista: NUBIA ELENA LOPEZ TAFUR 

No. de Cedula 52.221.112 

Fecha Inicio del Contrato 29-Enero-2025 Fecha de Terminación 28-Septiembre-2025 

Periodo del Informe 29-07-2025 al 28-08-2025 

DOCUMENTO SOPORTE DE PAGO 

Valor total del Contrato $38.640.000 

Valor a Pagar en 

periodo 

este $ 4.830.000 

Saldo por Pagar $ 4.830.000 

Pago No. 07 

CONTRATOS DE PRESTACIÓN DE SERVICIOS VIGENTES 

A la fecha de presentación del presente informe y documento soporte de pago, BAJO LA GRAVEDAD 
DE JURAMENTO, manifiesto que tengo vigentes los siguientes contratos adicionales de prestación de 
servicios, y que realicé el pago de aportes al SSI sobre el 40% 
del total de los ingresos mensuales así: 

ENTIDAD CONTRATANTE VALOR MENSUAL DE LOS 
INGRESOS 

FECHA INICIO / FECHA 
TERMINACIÓN CONTRATO 

   

   

RELACIÓN DE DOCUMENTOS APORTADOS QUE ACREDITAN PAGOS APORTES A LOS SISTEMAS DE 
SEGURIDAD SOCIAL Y PARAFISCALES. 

Tipo de aporte Planilla N° 
Mes al que corresponde el 
aporte 

Valor Pagado 

Salud  

 

79440384 

 

 

JULIO 

$241.500 

Pensión $ 309.200 

ARL $ 20.200 

Salud  

79666326 

 

AGOSTO 
$241.500 

Pensión $ 309.200 

ARL $ 20.200 

En cumplimiento de las obligaciones establecidas en el contrato No. CO1.PCCNTR.7340337, me 

permito relacionar las actividades ejecutadas durante el periodo 29-07-2025 al 28-08-2025 en mi 

condición de contratista conforme a lo siguiente: (se relacionan únicamente las ejecutadas ) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



OBLIGACIONES 
ESPECÍFICAS 

ACTIVIDADES DESARROLLADAS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1- Identificar y 

registrar  los 

costos asociados 

a la actualización 

de cada ruta 

turística, 

incluyendo 

promoción, 

actividades    a 

desarrollar, 

capacitación   de 

personal, y otros 

requerimientos 

específicos. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Se realizaron varias actividades, con el objetivo de dar inicio a la caracterización de 
las diferentes experiencias turísticas gastronómicas que se puedan realizar y que 
permitan una actualización de la ruta gastronómica existente. 
Tambien la organización para  el lanzamiento de la Ruta: Luna, Aroma y Café, 
vive la historia, siente el sabor, la cual hace parte de la ruta gastronómica pero 
que se realiza como un producto turístico que integra experiencias culturales, 
gastronómicas y vivenciales alrededor de un elemento identitario como el café, 
permitiendo a los visitantes conocer su historia, degustar preparaciones únicas, 
participar en actividades interactivas y conectar con el territorio. Su valor está en 
que transforma un recurso local en una experiencia organizada y atractiva que 
impulsa el turismo, dinamiza la economía y fortalece la identidad cultural. 
 
 
 
El día 30 de Julio se realizo visita al taller de la Nueva Asociación de artesanas de 
Chía, Tejedurías Asochía-TEJECHIA, para realizar la caracterización de la 
experiencia que ellas están en capacidad de ofrecer a los turistas, y donde se 
determina como experiencia turística el “Bordar una Tarjeta”, la cual será guiada por 
ellas y donde además cuentan la importancia de crear y poder plasmar en un cartón 
paja, una figura que puede ser una flor y otro objeto y con hilos y agujas darle forma, 
o tener ya las flores o figuras bordadas y que sean ellos desde su creatividad diseñar 
la tarjeta y llevarla como souvenir de la visita. 
 
El costo promedio de la actividad es de $10.000 
El espacio en el taller tiene capacidad para 5 personas. 
 

Horario. Cita previa 
Celular: 3125878338 
tejeduriasasochia@gmail.com 
Calle 7 No. 4- 81 int 24 

 
 
Adicionalmente por articulación con el restaurante la LONCHERA, se cuenta con 
mayor capacidad para atender grupos de más de 10 personas y donde se encuentra 
un menú variado de comida mexicana, Sushi, arroz thai. Y donde ellas exhiben los 
tejidos y bordados de la Asociación en un espacio dentro del restaurante y asi vender 
sus productos y promocionar la experiencia. 

 
 
 

 
Anexo : Formato de caracterización de Tejechia. 
 
 
El día 4 de agosto se realiza visita para la caracterización de Inversiones Grace From 
Heaven, quienes manifiestan su interés en participar en la ruta del café, como 
invitados especiales teniendo en cuenta que ostentan el titulo del mejor barista del 
municipio. 
Participarán en el lanzamiento de la ruta del café con dos productos : 
 

• Postre Eclipse de café con un costo de $12.000 

• Coctel Happy Grace:  con o sin licor $28.000 
Horario. Lunes a Domingo : 9:30 am – 9:00pm 
Celular: 3182121212 



Grace.fromheaven@hotmail.com 
Carrera 1D No. 1ª-50 local 4 

 
 

                          
 
 
 

 
Anexo : Formato de caracterización. 
 
 El dia 26 de Agosto se realiza la caracterizacón de BOWA, cultivo de Champiñes 
ubicados en Chia, donde ofrecen visitas guiadas a las instalaciones de Bowa y donde 
es posible observar los procesos productivos, técnicos y de infraestructura de hongos 
comestibles, permitiendo a los visitantes y turistas tener una experiencia inmersiva 
gastronomica, donde además de aprender del valor nutricional de los champiñones 
u hongos comestibles, los arrancas del sustrato donde se encuentran sembrados y 
te los llevas directamente a la boca para ser consumidos.           
 
       

           
 

Experiencia : Inmersión en el mundo de los Hongos comestibles 

Costo para grupos mínimo 5 personas: adultos $40.000 estudiantes y niños a partir 
de los 10 años $20.000 

Es una experiencia turística agroalimentaria. Durante aproximadamente 1 hora 
y 30 minutos, te guiamos a través del proceso productivo, resaltando la importancia 
de la alimentación saludable y consciente, se brinda la oportunidad de arrancar el 



hongo de su cultivo y llevarlo directamente a la boca y reconocer todas sus 
propiedades y beneficios en las preparaciones. 

• Para todos los gustos: Adaptamos el recorrido a tu nivel de interés y 
conocimiento, ya seas un aficionado, un estudiante, o un experto. 

• Ideal para la familia: Es un excelente plan familiar, apto para niños a partir 
de los 10 años. 

• Tus guías: Nuestros expertos están listos para guiarte en español o inglés. 

Importante: La visita requiere reserva previa 
 
HORARIOS : Lunes a viernes de 9 am a 11.00am y 2:00 pm a 4:00pm, 
                      Sábado  de 10 a 12.m  
                      Celular: 3125902577  
                      contacto@bowa.com.co 
                     Calle 19 # 16 – 148. Finca Buenavista - Chía 

 
Anexo : Formato de caracterización. 

              

Se realiza también visita a la plaza de mercado el Cacique para empezar a 
identificar los puestos que se encuentren en mejores condiciones de presentación 
y dispuestos para la atención a los turistas con la intención de realizar recorridos 
donde se den a probar diferentes frutas que sean vendidas en la plaza y que 
sirvan de experiencia gastronómica. 

 

 
 

 

Se realizará la caracterización de las diferentes experiencias gastronómicas que 
participaron en el “reto gastronómico” y que por sus interesantes propuestas 
fueron seleccionados y se incluiran en el catálogo de experiencias gastronomicas 
que se proponen en la actualización de la ruta gastronomica existente. 

 

 

 

 

 

 



 
 
 
 
2- Actualizar y 
consolidar la base 
de datos de 
emprendimientos y 
empresarios con 
potencial turístico, 
incluyendo 
información 
financiera relevante 
que permita evaluar 
su capacidad de 
vinculación a las 
rutas turísticas del 
municipio. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
        

Mediante las visitas y la caracterización de los emprendimientos vinculados a 
la Ruta del Café en Chía, proceso en el cual se recopiló y actualizó información 
clave de cada prestador, incluyendo datos de contacto, oferta turística y 
aspectos de costos básicos. Esto permitió consolidar una base de datos 
actualizada y confiable que facilita evaluar la capacidad de los empresarios para 
integrarse a las rutas turísticas del municipio y fortalecer su participación en la 
oferta local. 
 
Es así como el dia 30 de julio se visitó y caracterizó la experiencia turistica 
artesanal de Tejechía y donde posteriormente con canal 13 se realizó 
entrevistas y video para promocionar la experiencia y la oferta artesanal de la 
asociación. 
 
 

                        
 
 Posteriormente, se asiste a los diferentes encuentros del Reto Gastronomico 
con el objetivo de identificar, las experiencias y platos con los que concursaron 
los diferentes establecimientos de gastronomía, estos son importantes porque 
muestran la diversidad, creatividad e identidad culinaria del municipio, lo que 
enriquece y fortalece la Ruta Gastronómica como producto turístico. Además, 
estos aportes permiten actualizar la ruta al incorporar nuevas propuestas, 
innovaciones y tendencias que responden a los gustos de los visitantes, 
manteniendo la oferta dinámica, atractiva y competitiva. 
 
 

                  
 
       
Propuestas muy interesantes de comida oriental, de platos tradicionales como 
los que presentaron los representantes del resguardo indigena, propuestas de 
postres y de bebidas como cervezas artesanales, son propuestas las cuales 
serán vinculadas al catálogo de experiencias turisticas en el municipio. 
 
 
 
 
 
 
                     

     
               



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3-Proponer 
alternativas de 
financiamiento de 
las rutas turísticas 
del área de la 
naturaleza y de la 
gastronomía, como

 alianzas 

público-privadas, 

recursos propios 

del municipio, o 

apoyos   de 

entidades 

gubernamentales y

  no 

gubernamentales. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

                   

                                            

                       

 Las experiencias turisticas gastronómicas se inician a caracterizar a partir  del 
mes de Septiembre, con el objetivo de actualiza la ruta gastronómica y hacer 
su presentación en el Festival Gastronómico.                                            

                                                                                                      

  

                      
 
En alianza con canal 13, el día 14 de agosto se realizó la grabación de algunas 
de las experiencias de naturaleza, gastronómicas y artesanal que se proponen 
en las diferentes rutas turísticas. 
 
Las experiencias turísticas mostradas en Canal 13 son importantes para el 
turismo en el municipio porque visibilizan su riqueza cultural, gastronómica y 
natural ante un público amplio, fortaleciendo la identidad local, atrayendo 
nuevos visitantes y posicionando al territorio como un destino auténtico y 
diverso. Además, generan promoción gratuita y de confianza, incentivando el 
consumo en emprendimientos locales y aportando al desarrollo económico y 
social del municipio.  
 
Se realizó la experiencia en Meliabejas. 
 

                  
 
 
 
Se realizó la experiencia con las artesanas de Tejechia en el restaurante La 
Lonchera. 
 
      
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

           
 
Se realizó la experiencia gastronómica de la ruta del café en Amaranta. 
 
 
 
 

    
 
 
 
El día 20 de agosto, se envía desde el email de la supervisora, correo a Julián 
Mojica, Chef del IDECUT, para que de acuerdo a conversaciones realizadas 
con anterioridad, se articulen a la actualización de la ruta gastronómica 
existente, teniendo en cuenta que fueron ellos quienes realizaron la curaduría 
de la ruta existente denominada “Los sabores de la Luna”  en el año 2023. 
 
 
 

                  
 
 
 
 
 
                         
 
 



 
4-Elaborar un 
informe técnico con 
las conclusiones 
del análisis 
financiero y 
presupuestal, 
incluyendo 
recomendaciones 
específicas para 
optimizar la 
implementación y 
garantizar la 
sostenibilidad 
económica de las 
rutas turísticas del 
área de la 
naturaleza y de la 
gastronomía. 
 
 
 
 
 
5-Articular   las 

diferentes rutas 

turísticas con 

estrategias, 

recursos y Políticas 

de entidades 

nacionales, 

territoriales y 

departamentales. 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Se complementa la información en el informe técnico el cual se encuentra en el 
link que habilitó la supervisora del contrato para que mes a mes se vaya 
actualizando y complementando la información, se puede decir que este informe 
tiene un avance de un 65%, teniendo en cuenta que falta la información de las 
experiencias de la ruta gastronómica. 

 
ANEXO: se anexa borrador en PDF a este informe 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

El lanzamiento de la Ruta del Café constituye un hito para el fortalecimiento del 
turismo y el emprendimiento local, al realizarse en articulación con la Cámara 
de Comercio de Bogotá, el Grupo de Emprendimiento de la Secretaría para 
el Desarrollo Económico y la Casa de la Cultura de Chía. Este evento, que se 
llevará a cabo los días 29 y 30 de agosto en el marco de la Feria de Economía 
Popular, representa una oportunidad estratégica para visibilizar el talento de 
nuestros emprendedores, promover la identidad cultural y gastronómica del 
municipio y consolidar a Chía como un destino turístico innovador y competitivo.   

 

                        
 

Los días 21 y 26 de agosto se realizaron reuniones para definir la programación 
de las diferentes actividades a realizar en la feria, durante los dos días y para lo 
cual se contó con la colaboración de un representante de la casa de la cultura y 
de emprendimiento. 

                         



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

6-Coordinar y participar en 

reuniones para evaluar la 

viabilidad económica de 

generar alianzas entre los 

prestadores turísticos, 

fomentando acuerdos 

comerciales y estrategias 

que impulsen la 

rentabilidad de las rutas 

del área de la naturaleza y 

de la gastronomía. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

La Ruta del Café da cumplimiento a esta obligación al propiciar espacios 
de articulación entre prestadores turísticos, emprendedores y entidades 
de apoyo, generando alianzas estratégicas que fortalecen la oferta 
gastronómica y cultural, impulsan acuerdos comerciales y contribuyen a 
la sostenibilidad económica de la ruta como producto turístico del 
municipio. 

 

Es asi como se entrega la información necesaria para la elaboración de 
un mapa de la ruta del café, un pdf con la información para ser 
promocionada en la página de la alcaldía el sitio de las rutas turísticas, 
se coordina la elaboración de un pasaporte de la ruta del café el cual será 
utilizado como elemento promocional de los establecimientos 
participantes. 

                                     
 

 

   
 

 

  
 

En alianza con empresas privadas se consigue patrocinio para la 
elaboración de los pasaportes y material publicitario de la ruta del café. 

 

       
 

 

El día 6 de agosto se acompaña a la compañera Margarita ha realizar un 
recorrido por el centro histórico, al señor que viene de Popayán como 
jurado en el reto gastronómico. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7- Apoyar la Dependencia 
en el acompañamiento a 
mesas de trabajo, 
eventos y demás 
espacios relacionados al 
objeto contractual. 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    
 

 

El día 13 de agosto se asiste y acompaña en la presentación de las 
diferentes preparaciones de los platos en el reto gastronómico. 

    

 
El día 11 de agosto se asiste a reunión de trabajo para hacer revisión 
general de los avances de las metas y eventos que se programaran. 

 

     
 

                             

El día 27 de agosto se asiste a la premiación del Reto Gastronómico 
donde se escogieron los tres representantes y ganadores los cuales 
asistirán al Congreso Gastronómico en la ciudad de Popayan, en 
representación de la oferta gastronómica de Chía y en acompañamiento 
de la Cocinera Andina quien va tambien en representación del 
municipio.                     

       

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          

Nubia Elena López Tafur 

 
El presente informe contiene el soporte de pago correspondiente, para el periodo del informe que se 
presenta. De igual manera, el presente documento se entenderá presentado por el contratista una 
vez se realice su respectivo cargue en SECOP2. 



 
 
 

CERTIFICACION PARA CALCULO DE RETENCION EN LA FUENTE PARA RENTAS 
QUE NO PROVENGAN DE UNA RELACION LABORAL O LEGAL Y REGLAMENTARIA 

 
Yo Nubia Elena López Tafur, identificado  con  cédula  de  ciudadanía No. 
.5 2 2 2 1 1 1 2  , En cumplimiento del decreto 2231 del 22 de diciembre de 2023, por 
el cual se reglamenta parcialmente los artículos 206, 331, 336 y 383 del Estatuto Tributario, 
modificados por los artículos 2, 6, 7 y 8 de la ley 2277 de 2022, se sustituyen, modifican y 
adicionan unos artículos a la parte 2 del libro del Decreto 1625 de 2016, único reglamentario 
en materia tributaria, relacionados con la determinación del impuesto sobre la renta a cargo 
de las personas naturales residentes y la retención en la fuente por concepto de rentas de 
trabajo. Manifiesto por escrito y bajo la gravedad del juramento que: 

 

 
Para el cálculo de la retención en la fuente: 

 
X No usaré costos en mi declaración de rentas, para que se aplique la tarifa de 

acuerdo con lo previsto en el artículo 383 del estatuto tributario. 

 

 
Aplicar la tarifa de retención en la fuente prevista en los artículos 392 y 401 del 

Estatuto tributario y decretos reglamentarios. 

 

 
La presente certificación se firma a los  v e i n t i n u e v e ( 2 9 ) d i a s del mes de Agosto 
de la vigencia 2025. 

 
 
 
 
 
 
 

 
Firma: Nubia Elena López Tafur 



CHIA

| AUTOLIQUIDACION
CONSOLIDADA

 Forma Presentación

CC52221112

PAGADO 30/07/2025

Fecha creación reporte: 2025-07-30, 04:41:37 PM Numéro Planilla:

julio de 2025 julio de 2025

79440384

Periodo Cotización: Periodo Servicio:

 Departamento

NUBIA ELENA LOPEZ TAFUR

 Documento

 Razón Social

ÚNICO

CR 2 #5 A - 12 BARRIO EL CAIRO

 Teléfono Tipo de Empresa

 Total Afiliados

 Ciudad

 I. DATOS DEL APORTANTE

INDEPENDIENTE 0

 Dirección

CUNDINAMARCA

 Identificación

 Tipo Persona

1

NATURAL

 Representante Legal

Tipo Planilla: I: PLANILLA INDEPENDIENTES

ARL SURA ARP

Referencia pago (PIN): 8909817326

SuAporte

R
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O
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T
A

EApellidos y Nombres
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E IBC
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D
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P
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A
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 Identificación

A
V

P
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E
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G

V
A

C

Administradora

V
S

P

D
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s 
A

R
P

IR
P Aporte

PensiónS
L

N

Datos del Afiliado
Aporte

Ministerio
IBC
Caja

Aporte
Salud

IBC
Riesgos

Aporte
Caja

Aporte
Riesgos

 ESAPAporte
SENA

Aporte
ICBFAdministradoraTarifa

 II. DETALLE DEL APORTANTE

IBC
Salud

Pensiones  Salud Riesgos Cajas  Parafiscales
Tipo

Cotizante
Subtipo

Cotizante Total

Total

L
M

A

D
ía

s 
E

P
S

Novedades

1,044 $ 20.200 (NIN-CC) NINGUNA CCF $ 0 $ 0 $ 0 $ 0 $ 0$ 0CC 52221112 00 (230301) PORVENIR $ 1.932.000 $ 309.200 (EPS010) EPS SURA $ 1.932.000 $ 241.500 $ 1.932.000NUBIA ELENA LOPEZ TAFUR 3030 03057 0 $ 570.900

$ 570.900

Aportes
ESAP

Aportes
Min Educación

(Incapacidades,
Licencias, Saldos

a Favor) EPS
Aportes Pensión

SUBTOTAL SIN
INTERESES DE

MORA
IBC Pensión Aportes Cajas

 III.TOTALES

$ 0 $ 570.900

Incapacidades
ARPIBC Riesgos TOTAL FINALIBC Cajas

$ 0

Aportes Riesgos Aportes ICBFAportes SaludIBC Salud
TOTAL

INTERESES
DE MORA

Aportes Sena

$ 0$ 1.932.000 $ 1.932.000 $ 1.932.000 $ 0 $ 309.200 $ 241.500 $ 20.200 $ 0 $ 0 $ 0 $ 0 $ 0

Enlace Operativo, Línea Expertos en PILA: Barranquilla: 385 24 44 - Bogotá: 485 4485 - Bucaramanga: 697 87 27 - Cali: 485 9444 - Cartagena: 693 77 27 - Pereira: 340 13 27 - Manizales: 892 80 27 - Medellín: 604 2727 - Desde otras ciudades: 018000 51 99 77.

 1Página 1 de

Antes de imprimir, asegúrese que sea realmente necesario. Proteger el medio ambiente está en nuestras manos.



CHIA

| AUTOLIQUIDACION
CONSOLIDADA

 Forma Presentación

CC52221112

PAGADO 06/08/2025

Fecha creación reporte: 2025-08-06, 04:26:04 PM Numéro Planilla:

agosto de 2025 agosto de 2025

79666326

Periodo Cotización: Periodo Servicio:

 Departamento

NUBIA ELENA LOPEZ TAFUR

 Documento

 Razón Social

ÚNICO

CR 2 #5 A - 12 BARRIO EL CAIRO

 Teléfono Tipo de Empresa

 Total Afiliados

 Ciudad

 I. DATOS DEL APORTANTE

INDEPENDIENTE 0

 Dirección

CUNDINAMARCA

 Identificación

 Tipo Persona

1

NATURAL

 Representante Legal

Tipo Planilla: I: PLANILLA INDEPENDIENTES

ARL SURA ARP

SuAporte

R
E

T
 P

R
E

T

C
O

R

Administradora

T
A

EApellidos y Nombres

V
C

T

T
D

E IBC
Pensión

D
ía

s 
C

C
F

V
S

T

T
A

P

T
D

P
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s 
A

F
P

 Identificación

A
V

P
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E

IN
G

V
A

C

Administradora

V
S

P

D
ía

s 
A

R
P

IR
P Aporte

PensiónS
L

N

Datos del Afiliado
Aporte

Ministerio
IBC
Caja

Aporte
Salud

IBC
Riesgos

Aporte
Caja

Aporte
Riesgos

 ESAPAporte
SENA

Aporte
ICBFAdministradoraTarifa

 II. DETALLE DEL APORTANTE

IBC
Salud

Pensiones  Salud Riesgos Cajas  Parafiscales
Tipo

Cotizante
Subtipo

Cotizante Total

Total

L
M

A

D
ía

s 
E

P
S

Novedades

1,044 $ 20.200 (NIN-CC) NINGUNA CCF $ 0 $ 0 $ 0 $ 0 $ 0$ 0CC 52221112 00 (230301) PORVENIR $ 1.932.000 $ 309.200 (EPS010) EPS SURA $ 1.932.000 $ 241.500 $ 1.932.000NUBIA ELENA LOPEZ TAFUR 3030 03057 0 $ 570.900

$ 570.900

Aportes
ESAP

Aportes
Min Educación

(Incapacidades,
Licencias, Saldos

a Favor) EPS
Aportes Pensión

SUBTOTAL SIN
INTERESES DE

MORA
IBC Pensión Aportes Cajas

 III.TOTALES

$ 0 $ 570.900

Incapacidades
ARPIBC Riesgos TOTAL FINALIBC Cajas

$ 0

Aportes Riesgos Aportes ICBFAportes SaludIBC Salud
TOTAL

INTERESES
DE MORA

Aportes Sena

$ 0$ 1.932.000 $ 1.932.000 $ 1.932.000 $ 0 $ 309.200 $ 241.500 $ 20.200 $ 0 $ 0 $ 0 $ 0 $ 0

Enlace Operativo, Línea Expertos en PILA: Barranquilla: 385 24 44 - Bogotá: 485 4485 - Bucaramanga: 697 87 27 - Cali: 485 9444 - Cartagena: 693 77 27 - Pereira: 340 13 27 - Manizales: 892 80 27 - Medellín: 604 2727 - Desde otras ciudades: 018000 51 99 77.

 1Página 1 de

Antes de imprimir, asegúrese que sea realmente necesario. Proteger el medio ambiente está en nuestras manos.
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En el centro urbano del municipio de Chía, el
café protagoniza experiencias que integran
gastronomía, arte, cultura, bienestar y memoria
local, desde espacios que invitan a la
meditación o la lectura hasta rincones donde
se combinan repostería artesanal, pintura en
cerámica y recetas heredadas, en un recorrido
que ofrece un viaje sensorial que celebra la
excelencia del café colombiano junto con el
calor humano, la creatividad y la historia que
distinguen a la Ciudad de la Luna.



“Café Angelical” es una propuesta cultural y espiritual, ideal para
quienes desean hacer una pausa en el camino, reencontrarse con su
interior y vivir un momento de conexión en un entorno sereno y lleno de
armonía, tomando café acompañado de un alfajor angelical.

 Costos: desde $3.500 hasta $18.000
 Dirección: Calle 13 No. 10-27

 Horarios: domingo a domingo de 10:00 a.m. a 7:00 p.m.
 bismillahecumenica@gmail.com

 Capacidad: 30 personas

En esta parada especial de la Ruta del Café, el aroma del café se mezcla
con la paz interior. Este es un hermoso y acogedor espacio donde el café
es de origen, variedad Caturra y Castillo y empacado por la Asociación
de Mujeres Cafeteras; más que una bebida es un canal para sanar,
reconectar y meditar,. Aquí, además de disfrutar de un café especial,
podrás encontrar bebidas aromáticas preparadas con intención
terapéutica, pensadas para aliviar dolencias físicas y emocionales.



Costos: desde $10.000
Talleres: $50.000

Dirección: Calle 12 No. 9-40
Horarios: domingo a domingo de 10:00 a.m. a 5:00 p.m.

angelainsuastytorres@gmail.com
Capacidad: 10 personas

Acogedor espacio para la integración del café con alimentación
consciente y saludable.                                                       

“Café y brownie vegano”.  Ven y disfruta de una deliciosa bebida
realizada con los mejores granos de café orgánico colombiano y
acompáñala con un exquisito brownie vegano; un combito perfecto
para quienes les gusta disfrutar de su alimento con conciencia en
donde por medio de charlas y talleres se promueve el equilibrio
corporal a través de alimentos funcionales y bebidas que revitalizan.
Ideal para quienes valoran el autocuidado y la salud preventiva.



Costos: desde $10.000
Dirección: Carrera 10 No. 13-54

Horarios: lunes a sábado de 8:30 a.m. a 8:00 p.m.
hildamarti@hotmail.com
Capacidad: 10 personas

Es un pequeño café colombo-brasilero, donde te sientes como en
casa, saboreando un delicioso café de origen acompañado de la
empanada colombo-brasilera o de la repostería saludable del lugar                                  

Es una experiencia gastronómica y cultural con énfasis en el desayuno
tardío y encuentros casuales, donde degustas una deliciosa taza de
café o puedes programar una cata de café Borbón Rosado o Giesha
con dos métodos de filtrado: prensa francesa o expresso maridaje y
donde lo puedes acompañar con productos de repostería sin azúcar y
sin gluten elaborados por la misma familia dueña del lugar que te
puede atender en diferentes idiomas como portugués, inglés y
español.



Costos: desde $13.000 a $25.000
Dirección: Calle 13 No. 12-07

Horarios: lunes a viernes de 1:00 p.m. a 8:00 p.m.
Sábados y domingos de 9:00 a.m. a 8:00 p.m.

vanessadiazortiz@outlook.com
Capacidad: 30 personas

Es un espacio acogedor con una hermosa decoración que hace alusión
al Palacio de Versalles, su oferta gira en torno a cafés de origen del
Huila con preparaciones especiales como capuchino vienés,
moccacino, café americano, café ofogato (con bola de helado) y
cócteles a base de espresso como el Martini.                                                                          

“Café Roche” La experiencia es una combinación sensorial de sabor,
color y bienestar que puede incluir opciones como el Té Mariposa, una
bebida que cambia de color al contacto con gotas de limón y que posee
propiedades antioxidantes, o el Capuchino Roche preparado con nutella
y acompañado de postres como torta de chocolate, zanahoria con
amapola o queso ricotta con durazno, brindando momentos únicos
para los sentidos.



Costos: desde $19.000 a $50.000
Dirección: Calle 12 No. 10-48

Horarios: domingo a domingo de 11:00 a.m. a 9:00 p.m.
bordagimav@gmail.com

320 317 9519
Capacidad: 20 personas

Es un establecimiento muy rosa, que ofrece una experiencia única al
combinar el café de origen de Algeciras, Huila con una jornada artística
de pintura en cerámica. 

“Café y Cerámica Amaranta” Al degustar una deliciosa taza de café de
origen, te invitan a escoger una pieza de cerámica y realizar pintura
libre y creativa; la ambientación relajada, ideal para compartir en
familia, permite aprender y dejarse llevar por los sentidos, una bella
experiencia que fomenta la creatividad y reduce el estrés a través del
arte manual y refuerza el sentido de logro y el autoestima al ofrecer a
los participantes llevarse su creación, generando así toda una
experiencia terapéutica, lúdica y cultural.



Costos: desde $10.000
Dirección: Calle 11 No. 9-28

Horarios: lunes a jueves de 7:30 a.m. a 9:00 p.m.
Viernes y sábados de 8:00 a.m. a 9:00 p.m.

Domingos de 9:00 a.m. a 8:45 p.m.
cafebarcelonachia@gmail.com

311 371 6491
Capacidad: 70 personas

Es un lugar lleno de tradición, acogedor establecimiento con más de 11
años de trayectoria, ubicado en pleno centro histórico de Chía,
reconocido por su ambiente familiar y cálido, que no solo ofrece delicias
cafeteras sino también una variada oferta gastronómica con almuerzos
ejecutivos preparados con sabor casero y productos locales. Es el punto
perfecto para hacer una pausa en la Ruta del Café "Luna, aroma y Café",
disfrutar de un buen café... ¡y comerse la taza también.

“Barcelona Special Coffee” En esta dulce parada de la Ruta del Café
"Luna, aroma y Café", te espera una experiencia irresistible: la famosa
taza de galleta con café y chocolate. Aquí, no solo disfrutarás del aroma
y el sabor del café local, sino que también podrás comértelo a
pequeños mordiscos, porque la taza está hecha completamente de
galleta y rellena con exquisito chocolate y café.



Costos: desde $6.000 a $7.000
Dirección: Carrera 10 No. 11-14

Horarios: domingo a domingo de 9:30 a.m. a 7:00 p.m.
maluparra@gmail.com.co

320 494 2853 – 320 494 2900
Capacidad: 30 personas

Ubicado frente al parque Santander, este tradicional salón de onces es
un verdadero ícono gastronómico de Chía, con 67 años de historia
deleitando a generaciones con sus recetas caseras. Su ambiente
conserva la calidez de antaño y ofrece una experiencia imperdible en la
Ruta del Café.

“Café y Mantecada - La Cigarrita” donde el café se acompaña de su
producto estrella: la mantecada tradicional, un delicioso amasijo
elaborado con la receta original que ha perdurado en el tiempo.

Un lugar donde el café sabe a historia, familia y tradición de la Ciudad
de la Luna.



Costos: desde  $5.000 a $10.000
Dirección: Calle 7 No. 10-28

Horarios: Lunes a sábado de 7:00 a.m. a 8:00 p.m.
Domingos de 8:00 a.m. a 6:00 p.m.

luzdyta85@gmail.com
310 886 8496

Capacidad: 40 personas

En pleno corazón de Chía, este acogedor café ofrece una experiencia
auténtica dentro de la Ruta del Café "Luna, aroma y Café". Aquí podrás
disfrutar de una exquisita selección de bebidas a base de café orgánico,
frías y calientes, preparadas con esmero y servidas con una sonrisa, en
un espacio donde la atención cercana y el trato familiar son parte de su
esencia

“Frapuccino auténtico y Capuccino auténtico” es un legado familiar que
ha perdurado en el tiempo y que hoy fusiona el sabor local con las
tradicionales arepas de maíz pelao del Guavio, traídas especialmente para
enriquecer esta ruta con identidad regional. Una parada imperdible
donde el café se convierte en una experiencia que conecta historia,
tradición y territorio.



Costos: $9.000 (café del campo + red velvet)
$12.000 (cerveza artesanal bruder sabor a café)

Dirección: Carrera 9 No. 12-24 local 6
Horarios: lunes a viernes de 9:00 a.m. a 9:00 p.m.

Sábados, domingos y festivos de 12:00 m. a 9:00 p.m.
literalcafelibro@gmail.com

311 445 50 09
Capacidad: 26 personas

El lugar está decorado con inspiración en nuestro Nobel Gabriel García
Márquez, rindiendo homenaje a la literatura colombiana. Aquí, el café
se acompaña de una valiosa selección de literatura universal, perfecta
para quienes buscan combinar el placer de leer con una experiencia
gastronómica auténtica. 

“Café y literatura, aromas que inspiran” En esta parada especial de la Ruta
del Café, el viajero vive una experiencia que despierta todos los sentidos.
Este encantador y acogedor espacio ofrece dos productos imperdibles: el
Café del Campo, acompañado de una deliciosa galleta red velvet, y una
sorprendente Cerveza Artesanal de Café que fusiona tradición e
innovación.



Costos: desde  $10.000
Dirección: Calle 11 No. 10-73

Horarios: lunes a lunes de 8:00 a.m. a 10:00 p.m.
myriampinedalombana@gmail.com

Capacidad: 50 personas

En el corazón del  parque Santander, se encuentra El Campanario
Café, un lugar emblemático y pionero del café de especialidad en
Chía, donde el arte del barísmo local se vive en cada preparación.
Este histórico establecimiento se une a la Ruta del Café "Luna, aroma
y Café" con su imperdible bebida insignia: el Mocca Campanile.

“Mocca Campanile” Una deliciosa combinación de espresso de café
arábigo del Eje Cafetero con chocolate artesanal, un toque de canela
y clavo de olor, que se sirve caliente y acompañado de una delicada
galleta de vainilla. Una experiencia cálida y auténtica que rinde
homenaje a los sabores tradicionales con un toque de autor.



Es un espacio que fusiona *salud, café y creatividad* en una experiencia
única. Su barra de café es un homenaje a la tradición cafetera
colombiana, con preparaciones clásicas como el capuchino y cafés
filtrados, utilizando diversos métodos de preparación, todos elaborados
con cafés de especialidad y de origen Además, un ambiente acogedor y
moderno, lo que hace que cada visita sea una experiencia para los
sentidos

Costos: Postre Eclipse de Café: $12.000
Cóctel Coffee Grace: $28.000

Dirección: Carrera 10 #1A-50, local 4, Chía, Cundinamarca
Horarios: lunes a viernes*: 9:30 a.m. a 7:00 p.m.

Sábados y domingos*: 9:00 .m. a 7:00 p.m.
grace.from.heaven@hotmail.com;

318 212 1212
Capacidad: 60 personas

*Eclipse de Café: Un postre único que captura los aromas y sabores del
café de una manera sofisticada, creado para aquellos que buscan una
experiencia dulce y aromática.

*Coffee Grace: Un innovador cóctel a base de café, disponible con o sin
licor, que transforma al café en una bebida refrescante y elegante,
perfecta para cualquier momento del día.

Estas experiencias ofrecen una forma nueva de disfrutar el café,
convirtiéndolo en un viaje de sabores y sensaciones que no te puedes
perder.



Visita y conoce la historia del Monumento a la Raza 
Visita y conoce la historia del parque Ospina, la escultura Diosa, Mujer y Luna y la

historia de la bella fuente de agua, antiguo acueducto de Chía.
Recorre cada uno de los portales de ingreso al parque Santander y conoce su

significado.
Visita los talleres y tiendas artesanales del centro histórico.

Observa los diferentes murales en el centro histórico
 Visita la bella Iglesia Jubilar de Santa Lucía.



Tu opinión es muy importante para
seguir fortaleciendo la Ruta del Café en

la zona histórica de Chía.

Escanea el código QR y diligencia el
formulario.



5
Parque Santander

Sources: Esri, HERE, Garmin, USGS, Intermap, INCREMENT P, NRCan,
Esri Japan, METI, Esri China (Hong Kong), Esri Korea, Esri (Thailand),
NGCC, (c) OpenStreetMap contributors, and the GIS User Community

Ruta del café
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 El Campanario Café
Calle 11 No 10 - 73

 Las auténticas arepas
del Guavio
Calle 7 No 10 - 28

 Literal Café Libro
Carrera 9 No 12 - 24

Amaranta
Calle 12 No 10 - 48

Barcelona Café
Calle 11 No 9 - 28

Café Brunch
Carrera 10 No 13-54

Casa Gadi
Calle 13 No 12-07

FÜD - Sana Alimentación
Saludable
Calle 12 No 9-40

Grace From Heaven
Carrera 10 No 1A-50
Local 4

Shalom Bismillah
Calle 13 No. 10-27
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CARACTERIZACIÓN EXPERIENCIAS TURÍSTICAS 
 

Secretaria para El Desarrollo Económico-Dirección de Turismo 

NOMBRE DE LA EXPERIENCIA:      ______________________________________ 
 
 
NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO/PERSONA NATURAL: Bowa Fungiculura SAS ____________________________________ 
 
NOMBRE DE LA PERSONA DE CONTACTO: Andrés Montañez_________________________________________  
 
DIRECCION: Calle 19 # 16 – 148. Finca Buenavista - Chía, Cundinamarca, Colombia ___________________________ 
 
HORARIOS DE ATENCIÓN: Lunes a viernes de 9 am a 11.00am y 2:00 pm a 4:00pm, Sábado  de 10 a 12 p.m  
 
TELEFONO: 3125902577 EMAIL: contacto@bowa.com.co 
 
RNT SI/NO: _________No________ No. RNT: ___________________________ CAPACIDAD PAX :_________10__________ 
 
COSTO POR PERSONA: Adulto $40.000, niños y estudiantes $20.000 (mínimo 5 personas)    DURACIÓN: 1 hora 30 minutos aproximadamente  
 
NIVEL DIFICULTAD(ALTA-MEDIA-BAJA) (Según interés y experiencia del visitante)______________________ 
 
IDIOMAS EN LOS QUE SE OFRECE: __Español e Ingles______________________________________________ 
 
¿REQUIERE RESERVA PREVIA? __________Si______________________ ¿APTO PARA NIÑOS? ___Si, Mayores de 10 años 
 
¿APTO PARA FAMILIAS? _______ Si _____________ APTO PARA PERSONAS CON DISCAPACIDAD? _______ No _______ 
 
¿ES PETFRIENDLY? ____________ No ______________________ 
 
 DESCRIPCIÓN DE LA ACTIVIDAD O EXPERIENCIA OFRECIDA AL TURISTA 

La Experiencia Bowa: Tu Inmersión en el Mundo de los Hongos Comestibles 

En Bowa, somos expertos apasionados por los hongos comestibles. A lo largo de más de 18 años, hemos perfeccionado nuestros 
procesos de producción, técnicos y de infraestructura, y ahora ponemos todo este conocimiento a tu disposición. Te invitamos a una 
experiencia turística única en nuestro centro, diseñada para que te sumerjas por completo en este fascinante mundo. 

Más que un simple recorrido, es una oportunidad para que visitantes y expertos por igual conozcan y amplíen sus conocimientos, 
conectando de forma directa con la historia, el proceso y los beneficios de los hongos. Prepárate para una aventura donde la innovación 
se encuentra con la naturaleza, y cada detalle está pensado para nutrir tu curiosidad. 

Lo que te ofrecemos : La Sorpresa de la Cosecha: Prepara tus manos y tu paladar, porque serás parte del proceso y cosecharás un 
champiñón que podrás comer en el acto, una degustación de frescura inigualable 

Nuestra visita es una experiencia turística agroalimentaria y Gastronómica. Durante aproximadamente 1 hora y 30 minutos, te 
guiamos a través del proceso productivo, resaltando la importancia de la alimentación saludable y consciente, se brinda la oportunidad 
de arrancar el hongo de su cultivo y llevarlo directamente a la boca y reconocer todas sus propiedades y beneficios en las 
preparaciones. 

• Para todos los gustos: Adaptamos el recorrido a tu nivel de interés y conocimiento, ya seas un aficionado, un estudiante, o 
un experto. 

• Ideal para la familia: Es un excelente plan familiar, apto para niños a partir de los 10 años. 

• Tus guías: Nuestros expertos están listos para guiarte en español o inglés. 

• Importante: La visita requiere reserva previa 

 
 

 
FIRMA: ANDRES MONTAÑEZ 


